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Nizza: Ny superbarbera

af Jgrgen Aldrich 12. oktober 2021, 8:46

Italiensk r@dvin boomer, og flere og flere far ikke
mindst gjnene op for Barbera. Vinen har sa
mange facetter, at den bade lader sig drikke
som dagligvin, i lidt mere sofistikerede
weekendudgaver og absolut i topvinklassen til
festlige lejligheder. Det er generelt en steerkt
tilfredsstillende vin, som kombinerer frugt, syre
og beskedne tanniner og dermed er anvendelig
til snart sagt alt pa middagsbordet.

Historien om Barbera er skrevet fgr: Indtil
1970’erne var der stort set tale om en vin, som
dxekkede behovet for noget drikkeligt til den
brede hardt arbejdende landbefolkning. Der blev hgstet enorme maengder druer pr. hektar, og resultatet
var en steerkt syrepraeget og efter almindelig malestok ret udrikkelig vin. Det sendrede sig, da nogle
producenter i Piemonte — Alba og Asti — begyndte at tage druesorten serigst ved dels at plante den pa
bedre marker, dels at begraense hektarudbyttet. Det var navne som Chiarlo, Coppo og Bologna, der fgrte
an.

For en snes ar siden blev der i Asti gennem nogle ar afviklet en flere dage lang smagning af Barbera —
Barbera Meeting — med deltagelse af en lang raekke internationale vinskribenter, og den begivenhed
cementerede Barberas position som en vin, der skulle tages alvorligt. Derudover fik producenterne gennem
deltagernes vurderinger inspiration til at finpudse deres praksis fra mark til keelder og flaske.

Barbera Meeting naede aldrig at blive en fast institution i lighed med det, som oprindelig hed Alba Wines
Exhibition og i dag Nebbiolo Prima — en arlig smagning i Alba af Barbaresco, Barolo og Langhe Nebbiolo.
Alba har bade Barbera og Nebbiolo som vigtige rgdvinsdruer, mens Barbera er Asti-regionens rgdvinsdrue.


http://vinbladet.dk/author/jaldrich/
http://vinbladet.dk/author/jaldrich/

Sa det var ganske naturligt, at Barbera Meeting hvert ar blev afviklet i Asti. Men der er fra gammel tid
rivalisering mellem Alba og Asti, sa antallet af vine fra Alba var beskedent sammenlignet med de
deltagende Asti-vine. Det lugtede simpelt hen lidt af boykot.

Opgradering i Asti

| 2002 dannede nogle Asti-producenter Associazione Produttori del Nizza med det
formal at etablere en super-appellation for deres Barbera. Det lykkedes i 2014, da
Nizza DOCG kom til verden. Fire ar senere udgav foreningen et kort udfeerdiget af
Alessandro Masnaghetti med lokalisering af hver eneste mark inden for den nye
appellation. Masnaghetti var oprindelig vinskribent, men er i dag kendt som
manden bag en stribe detaljerede kort over italienske vindistrikter. Han blev
simpelt hen traet af at smage vin ar ud og ar ind. Hvilket da ogsa kan vaere ganske
hardt. Ikke mindst nar det handler om unge Nebbiolo-vine. Alessandros fgrste kort
var over Barbaresco, og det blev en eklatant fiasko med kun 50 solgte
eksemplarer. Siden er det bare gaet fremad.

Alessandro Masnaghetti stod pa programmet, da producentforeningen havde
samlet en halv snes vinskribenter til en to dages tur med Nizza DOCG som emne. Men vejret i begyndelsen
af oktober var ikke til vinmarksbesgg. Det regnede, hvilket det ikke havde gjort i tre maneder. Sa det blev til
en indendgrs gennemgang af appellationen efter en introduktion af producentforeningens praesident,
Stefano Chiarlo, og til slut en kort blindsmagning.

@nolog Claudio Da Casto (tv.) og Alessandro Masnaghetti stod for seminaret pd Almaranto Boutique Hotel i Calamandrana

Michele Chiarlo — stilll going strong

Stefano kunne fortalle, at samarbejde ikke er det normale pa disse kanter, men at
det nu sker i forbindelse med Nizza DOCG. Der var oprindelig en vis skepsis over for
nyskabelsen, men i dag kigger flere og flere producenter af Barolo og Barbaresco
mod Nizza og keber marker. De har opdaget, at her er en succes. Appellationen er
ganske lille med sin arlige produktion pa 850.000 flasker ssmmenlignet med Asti-
appellationens 20 mio. flasker og de 50 mio., som Asti og Alba producerer
tilsammen. Desuden styrer konsortiet produktionen, sa der billedligt talt fremstilles
en flaske mindre, end markedet forlanger. Pa den made undgar man spekulation i
kvalitet og pris.

Sukkermaskinen Barbera

Et todages program levner ikke megen plads til vingardsbesgg, men det lykkedes
Vinbladet at gense Cantina Michele Chiarlo. Forrige besgg ligger en snes ar tilbage,
sa nu er det Stefano Chiarlo, som star for styret, selv om Michele Chiarlo er stilll
going strong. Der er sket en del i de 20 ar. Bygningerne har haft vokseveerk, men
her er stadig pinligt rent overalt, der er store lystavler pa vaeggene med billeder af
bl.a. Chiarlos bergmte vinmark La Court samt skiftende kunstudstillinger og selv pa
en sgndag en lind strgm af bespgende pa rundvisning.

| store traefade ligger Cannubi, Novello, La Morra osv. Der bruges ikke barrique til
Barolo. Men da temaet er Barbera, smager vi Le Orme, Cipressi og La Court. Ser
man pa prisen for de tre vine, er den logiske konklusion, at man far kun det bedste
ved at betale mere. Den dyreste, La Court, koster tre gange sa meget som den billigste, Le Orme. Chiarlo




har desuden en La Court Vigna Veja fra gamle planter. Den er en tand bedre end den normale La Court.

Naermest som flydende chokolade.

Det med sgdmen i Barbera er dog ikke altid sa positivt.
Den hanger sammen med hgje alkoholprocenter — helt
op til 16 — og procenterne er ikke altid sa godt
integreret, at vinen er drikkelig. Et sjeeldent vellykket
eksemplar i smagningerne var en anden gammel
kending, Olim Baudas 2018 Nizza Riserva: 15,5%.

Det er ikke helt ved siden af, at Barbera undertiden
kaldes en sukkermaskine. Mange marker er i dag
tilplantet med Barbera-kloner, som modner tidligt, for
det havde man brug for tilbage i 1970’erne. Dengang
var klimaet mere regnfuldt i september-oktober, mens

somre og efterar i dag er tgrre. Desuden er hektarudbyttet sat betragteligt ned, sa man kan spgrge sig, om
de lovmaessige 6,3-7 t/ha for Nizza-appellationen er for lavt sat. Vinene skal holde 13-13,5% alkohol alt
efter om det er Nizza eller Nizza Riserva. Realiteten for de senere argange er alkoholprocenter pa op til 16.

Favoritter

Der var selvfglgelig anledning til at smage svaert
mange vine, selv om tiden var knap. | forbindelse med
frokoster og middage kom der flasker pa bordene fra
forskellige producenter, der var en guidet smagning i
hovedkvarteret, det spektakulaere Almaranto
Boutique Hotel i Calamandrana, og der var en walk
around-smagning i Nizza Monferratos Palazzo Crova,
hvor Enoteca Regionale holder til. Vinbladet magtede
ikke at smage alle vine, s& nedenstaende favoritliste er
ikke komplet. Men den demonstrerer, at selv om

nogle af de foretrukne vine holdt helt op til 16% alkohol, var de blandt de bedste. Det handler simpelt hen
om, at sgdme og syre er i harmoni, og vinen ikke far det her marmeladeagtige over sig, som munden meget

hurtigt bliver traet af.
De bedste smagte vine var:

2018

Pico Maccario “Tre Roveri”, Mauro Sebaste "Costemonghisio”, Michele Chiarlo “La Court”, Bersano “Cremosina”, ”7”,
Gianni Dogha ”Viti Vecchie”, Cascina La Barbatella, Villa Giada ”Dani”, I'armangia ”Titon”, Coppo ”"Pomorosso”, ”Bric

del Marchese og ”Pontiselli”
2017

Cascina Garitina “Margherita”og "Vegia”, Tenuta Olim Bauda, Guido Berta ”"Canto di Luna”, Dacapo og La Gironda

IIAgoll
2016

Guasti Clemente ”Barcarato”, Bersano ”“La Generala”, Marco Pesce, Sant’ Evasio, Dario Ivaldo, Cossetti ”Criveletto”,

” o
)|

Franco Mondo ”“Le Rose
2015

armangia "Vignali” og Dacapo Riserva

Mauro Sebaste “Costemanghisio” og Franco Mondo Riserva

2014
Bava ”Pianoalto”

Articolo disponibile al link: http://vinbladet.dk/nizza-ny-superbarbera/
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HUUYUA MOH®EPPATO, MW BAPEEPA B AGCO/IOTE

HULULUA MOH®EPPATO, U/IN BAPBEPA B ABCOTIOTE
17 Hosbpna 2021

MAaTb NeT — NPaKTUYECKM HUYTO B UCTOPUMN BUHOLAEIbYECKON 30HbI. MMEHHO NO3TOMY TO, YTO CAYYMIOCH B
NbeMOHTCKOM Huuue 3a nocnegHue nNaTb IeT, cuibHO BrneyvatasaeT. B 2016 roay BuHoaensl Huuubl
MoHdeppaTo onosecTnamn mup o poxgeHnn DOCG Nizza, oTnpaBuB Ha NPOAAXKy NepBble BUHA C TaKom
MapPKNPOBKO. 33 KOPOTKMI CPOK HOBas 30HA BbiLLIa U3 NESIEHOK U BbIPOC/a B CEPbE3HYI0 peasibHOCTb
BUHOAeNbYeckoro NbemoHTa. Mup He Bcerga ycneBaeT ceguTb 3a TEM, YTO NpomncxoamT B Huuue, Ho To,
YTO 30HA CTPEMUTENLHO BbIXOAUT B YNC/I0 KAYECTBEHHbIX INAEPOB PEFMOHA, KaK U MMmeeT 60/1bLIoM
noTeHUMan gns ganbHenwWwero pasBUTKA, CemYac HU Y KOro He BbI3blBaeT cOoMHeHM. KoHeuHo, DOCG Nizza
He poaunacb Ha Nyctom mecte. BuHorpagHukm B Huuue MoHbeppaTto n cocegHUX AepeBHAX UCTOPUYECKU
M3BECTHbI BbICOKMM KayecTBOM copTa bapbepa n ee cepbe3HbIMU, A0NTOKMBYLLMMWN BUHAMU. YiKe B KOHLE
AEeBAHOCTbIX ABUMKEHME 3a NPU3HaHMe ocoboro ctaTyca Huuubl npuseno K Tomy, yto 8 2000 rogy 8 DOC
Barbera d'Asti (c 2008 roga — DOCG), Ha Ybeit TepPUTOPUM HAXOAATCA BUHOTPaAHUKK Huuubl, bbina
BblaeneHa cybsoHa Superiore Nizza. BuHogenbl HMLULbI HA 3TOM He OCTaHOBUAUCL. HecmMOTps Ha pasHoro
poaa 6opoKpaTMYECKME NPOBOMOYKM, OHU A06MAKCh TOro, YTobbl H1LLa cTana oTaeNbHOM
BMHOA4ENbYEeCKOM 30HOM. MNepBble
BnHa DOCG Nizza gatMpoBaHbl
ypoxkaem 2014 ropa. Bmecte
Huuuet MoHbeppaTo B 30HY
BXOAAT 18 KOMMYH, 04HaKo 06LLas
naowanb BUHOrPagHMKOB
Hebonblias. Cenyac oHa
coctasasaet nopagKa 250 rektapos.
«Ecnn Bbl gymaeTe, 4TO CO34aHMe
DOCG Nizza — ynpa*kHeHune
MAPKETUHIOBOE, TO 3TO JANEKO He

Tak. BuHorpaaHuku bapbepsbl B
Huyue nmetrot nctoputo 8 300-500
net. JeBAHOCTO NATb NPOLLEHTOB
npousBoguTenein MMetoT B 30He BUHOTPALHUKM, BUHOAE/bHIO U Pa3/IMBatOT BUHA Ha mecTe», —
noayepKnBaeT NpesnaeHT accoumaumnm nponssogutenen Huyubl CtredaHo Kbapno. MpaBuaa nponsBoacTea
B DOCG Nizza 4acTU4yHO y*KecTodeHsbl. Ecnun B cyb63oHe coaeprkaHue bapbepbl B BUHE A0MKHO 6b1N10 6bITh OT




90%, To B HoBOM DOCG oHo cocTaBaseT Bce 100%. MpeaycmoTpeHsbl 4 Tna BuHa — Nizza v Nizza Vigna c
OTAENbHOro BUHOrpagHMKa, a TakxKe Nizza Riserva u Nizza Vigna Riserva. BuHa ¢ ykasaHMem BMHOrpagHuKa
OO/IKHbI UMETb NOHWMKEHHYIO YPOXKalHOCTb — 6,3 T/ra NpoTMB 06bIYHbIX 7 T/Ta.

CpOK BblAEPKKM BUH COCTaBAAET MMHMMYM 18 mecsLeB, U3 HUX 6 — B BouKax, a Riserva BblaepXuBatoT
MUHMMYMm 30 mecAueB, U3 KoTopbix 12 — B 6oykax. PaKT cozgaHma DOCG He o3HayaeT aBToMaTUYECKui
ycnex Ha pbiHKe. B UTannun nssectHbl ciyvyam, KOrga HoBble 30HbI, KOTOPbIE 3a4yMbIBAIUCh KaK
npecTuKHble, 060paYMBaNMCb NPOBANOM. [N HAYaNa CaMu BUHOLENbI AOKHbBI BEPUTL, UTO HOBasA 30Ha
HeceT onpeAesieHHble NpenMmyLLecTsa U 6nara. BuHogenbl HuLLbl NOBEpPMAKN B CBOIO 30HY. [ocne co3aaHus
DOCG Nizza 3a HUMK bbl10 OCTaBAEHO NPABO BbiNycKaTb BUHa Barbera d’Asti c cy63oHoit Superiore Nizza. C
KOMMepPUECKOM TOUKK 3peHna Bapbepy NnpoaaBaTb NpoLLe, YeM Mason3BECTHYIO HUL LY. Ho 3a nocnegHue
NATb JIET C/IYYM/ICA KapAMHa/bHbIM nepeBopoT. B 2016 roay 13 obuwmx BbiNyLeHHbIX 315 TbicaY OyTbINOK
Barbera d’Asti Superiore Nizza n Nizza Ha nocnegH0OK NPUXOANAOCH POBHO TPETb, UK 105 Thicay. YKe co
cnepytowero roga poct npounssoactsa Nizza nowen B reomeTpuyeckoi nporpeccun. B 2020 roay
BMHOZE/1bl NOJIHOCTbIO OTKA3a/IMCb OT MCNONb30BaHMA HauMeHoBaHMA Barbera d’Asti Superiore Nizza: Bce
Npon3BoACTBO, a 3TO NopsaaKa 620 TbicAY BYTbINOK, ObINO
MapKkuposaHo Kak DOCG Nizza. Kak Takoe ctano
BO3MOXHbIM? Mpe3naeHT CtedaHo Kbapno obbAcHAET:
«LleHTpanbHbIMKU gna npoekTa Huuubl ABNAIOTCA He
TONbKO BUHOTPAgHUKK, HO M COBMECTHanA paboTa.
MocneaHo0 Heb3s Ha3BaTb YEM-TO 0ObIYHbIM, OCOHEHHO
B [lbeMoHTe». Yenoseueckunii GakTop — 04MH U3 KAKOYEN K
ycnexy Hosol DOCG. Korga accoumauus bbisia co3gaHa B
2002 roay, oHa HacumTbiBana 10 npoussoauteneit. Ceityac
B Hel 71 x03aMcTBO, 370 90% BCEX NpOMN3BOAUTENEN 30HDI.
17/11/21, 14:39 Huuua MoHdpeppaTo, unmn bapbepa 8
abcontote YTo He meHee BaXKHO, TaK 3TO yCMAMBalOLLeecs
BOCMPUATME 30HbI KaK KOMMEPYECKU NPUBAEKATENBHO.
«LleHbl Ha BMHOrPagHMKK Bbipocan Bosiee, Yem B ABa pa3a
3a nocnegHue OecATb JIET U Cceyac COCTaBAAOT NOpAAKa
120 TbICAY eBpO 3a rektap», — oTmevaeT Kbapno. CpeaHsas
ueHa 3a 6yTbiaKy Nizza Ha Nosike marasuHa paBHsaeTca 22
€Bpo, Takyto umMdpy npmsoamT PermoHanbHasa sHOTeKa
Huuubl MoHdpeppaTo. Ha poHe obLiero nponsBoacTBa
Bapb6epbl B NbeMoHTe 30Ha HuuLa BbIFAAMT HALLEBOM.
Barbera d’Asti — 3to 20 munnnoHos 6yTbINOK, Barbera d’Alba — 15 munanoHos, Nizza — Tekywme 850 Tbicay
CO CpeaHeCpPOYHbIMM NMIAHAMW YBE/IMYUTL NPOUN3BOACTBO A0 2-3 MUAJIMOHOB. 3TO NO3BOJINT UMETb

[,0CTaTOMHOE NPUCYTCTBUE HA PbIHKE, B TOM YMC/E MEXKAYHAPOAHOM, NPU YXKe 334aHHOM BbICOKOM YPOBHE
KauyecTBa M COOTBETCTBYIOLLMX LieHax. Chegytowan uenb — paboTa no onpeaeneHumto cy63oH BHyTpu DOCG
Nizza no mogenn MGA, unu foNoAHUTENbHbIX reorpadpryeckmx yKkasaHui, Kak B 30Hax bapbapecko u
Bbapono. MNepBbii Wwar Ha NyTK K aToMy y»Ke caenaH. B 2018 roay BUHHbIM KapTorpad AneccaHapo
MacHareTT, NpoCNaBMBLUUICA B NepByto ovepeb KapTamu bapono n bapbapecko, cosaan aeTanbHyto
KapTy BUHOMPagHMKOB HuLLbl BMecTe ¢ NoApOobHbIMM ONUCaHUAMM ee Kpto. «Kaxkayto Heaento a noay4ato
3aMpoc Ha co34aHue KapT, HO Aa/IeKo He BCe OHM NpuHUMatoTca. Korga mHe Hy»KHO Aenatb KapTy, MHe
HYXHO BEPUTb B 3TY BUHOAE/IbYECKYIO TEPPUTOPUIOY», — FOBOPUT MacHareTTn. Ha KapTe noa peaakuuei
MacHareTTu HaHeceHbl BCe BUHOMPagHUKM, He ToNbKo bapbepa, pacTywme B 30He Huyua. PasHbimu



LBeTaMu BblgeneHbl MMKPO30HbI. 3TO
nepean M NoKa HeodpuumManbHan
NonbITKa AOHECTM MHPOPMALLMIO O
pPa3INYHbIX Kpto Huuubl, HO CKopee
BCEro MMEHHO Ha ee OCHoBe byayT
onpegensaTtbcs opmumnanbHole MGA.
[Opyroe HemanoBa*KHOe AOCTUNKEHUE —
paszeneHne Huuubl Ha HECKOIBKO
KPYMNHbIX CEKTOPOB € 06Wwumm
NPUPOAHO-KAMMATUUYECKUMM
3HameHaTenAMU. IHONOT accoumaunm
npoussoautenei Knayauo lakacto
oTMeuYaeT, 4To no4sbl B H1uue 6onee-
MEHEeEe CXOXM U NPeacTaBaatoT cobon ApeBHME MOPCKUe 0b6pa3oBaHMA. Tem He MeHee pa3Hoe coaepkaHue
NnecKa W rMnHbI, U3BECTHAKA, NIOTHOCTb MOYB, BbICOTA U KPYTU3HA XOJIMOB, 3KCNO3MLMA, MUKPOKANMAT,
Nleca, peKku HanaratoT cBom 0Co6eHHOCTU. OHM TaKKe YUUTbIBAUCL NpW paboTe Hag CoCTaBNeHNEM
cekTopos. Tepputopmio HULLLLbI MOXKHO Bbl10 Obl pa3aennTb No AoAnHam pek (benbbo, Huuua n gpyrue),
HO MacHareTTn He cumMTaeT 370 BepHbiM. COrnacHo ero sepcum B HuuLe BbiaensaeTca YeTbipe OCHOBHbIX

cekTopa. CaMblit KpyMHbIN U3 HUX, LEeHTPabHbIN, 3aHUMAET BCIO LeHTPa/IbHYHO YacTb 30HbI OT 3aNafHbIX 40
BOCTOYHbIX rpaHuLL. OH Ke MMEeeT Camylo BbICOKYHO KOHLLEHTPaLUMio BUHOTPagHWKOB. B ceBepHOI ero yactu
npeobaagatoT Neckn, 3aTem NoYBbl CTAaHOBATCA CMELUaHHbIMM, C MOBbILEHHbIM COLepPXaHUeM rnHbI, a K
tory oHu npespatatorcs B meprenn CaHT' Arata ®occunn. CeBepHbIi CEKTOP, r4e BUHOTPaAHWKOB NOYTH
HeT, COCTOMUT M3 Necka U KPacHO3eMOoB. B 103KHOM CeKTope AOMMUHUPYIOT NecyaHnKK. B BoCTOUHOM
npeo6,1a4atoT NOYBbI PEYHOTO MPOUCKXOKAEHUS.

Eleonora Scholes

Articolo disponibile al seguente link:
http://www.spaziovino.com/articles/regions northern italy/nizza_monferrato _or absolute barbera/
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LA BARBERA CHERCHE SES CRUS

On connait le Piémont soit par ses cépages, soit par ses appellations. La DOCG Nizza, dans le Monferrato,
consacre le passage du cépage, barbera, a la notion de crus. Reportage.

Pierre Thomas, de retour de Nizza Monferrato

C’est un détail, mais le cépage «barbera» se dit au masculin, a défaut de neutre en italien comme en
francais. Mais il devient féminin dés qu’il a fermenté, comme |’avait expliqué le «maestro» Luigi Veronelli.
De fait, «la» barbera est, peut-étre, le plus féminin des vins du Piémont. Et le nebbiolo, qui donne déja les
DOCG prestigieuses que sont les Barolo, Barbaresco et Roero, le plus masculin, méme si cette appréciation
genrée n’est guere défendable.

A Nizza, sur 'aile sud-est du Piémont, au sud d’Alessandria, les producteurs ont entamé, avec leur barbera,
une mue semblable a celle du dolcetto de Dogliani, au sud-est d’Alba. Dans les Langhe, sous le nom de
dolcetto, les vignerons proposent des vins plutot frais et simples. A Dogliani, tiré de collines plus en

altitude, le dolcetto prend I’air de son terroir, plus rustique, plus trapu, plus tannique. De telle sorte que,
depuis 2011, le cépage s’est effacé derriere le lieu. Et depuis le millésime 2018, la DOCG Dogliani recense
76 MGA (pour «Menzioni Geografiche Aggiuntive»).

Une carte de crus esquissée

A Nizza, on en est juste a 'étape
précédente. En 2018, le journaliste
Alessandro Masnaghetti a dressé une
carte colorée, dont il a le secret, des
divers lieux-dits recensés dans la
commune et ses dix-sept voisines, a la

demande de I’Association des
(photo Enzo Massa) producteurs de Nizza. A sa fondation,

en novembre 2002, celle-ci ne groupait

gu’une poignée de vignerons
visionnaires. Aujourd’hui, ils sont 69, soit prés de 90% des metteurs en marché, a avoir adhéré. Pour le
millésime 2014, I'association, aujourd’hui présidée par Stefano Chiarlo, héritier d’une des principales caves
de Nizza, a obtenu le classement en DOCG, «dénomination d’origine contrdlée et garantie», le plus haut
niveau de la hiérarchie des vins italiens. L'étape administrative suivante sera de faire valider une liste de
MGA, le synonyme italien de «cru».



La barbera de Nizza est passée de la DOC Barbera d’Asti supérieur (2000-2007), a la DOCG homonyme
(2008-2013), puis a la DOCG Nizza, des 2014. Le vin, tiré aujourd’hui a un peu moins d’un million de
bouteilles (pour un potentiel triple, contre 20 millions de barbera d’Asti et 13 d’Alba) s’est apprécié, pour

une valeur moyenne de 22 euros, avec des vins vendus entre 15 et 60 euros la bouteille. A chaque palier, la
législation a durci les conditions de la viticulture (100% barbera), de I’élevage (6 mois d’élevage en bois). Le
«disciplinaire» prévoit aussi la Riserva (12 mois d’élevage en bois) et la mention Vigna, étape précédant la
définition légale des MGA.

Un rouge de haute acidité

Quand on compare les textes légaux, trés détaillés, fixant
les «recettes» des deux vins, on remarque que le Dogliani
doit afficher un degré d’acidité de 4,5 grammes-litre
minimum, tandis que celui de Nizza en exige 5 g/I
minimum. C’est une particularité du raisin barbera : il n’a
aucune peine a marir et a afficher des pourcentages
d’alcool trés haut, comme en 2018, avec de nombreux
vins a 15,5%, soit a la limite supérieure ou le raisin
fermente... A la peau délicate et peu épaisse, peu

tannique, le barbera donne un vin agréable que I'acidité
Vignes de Guido Berta. doit soutenir. Et si, de I'avis unanime des producteurs de
Nizza rencontrés sur place, la qualité moyenne a
augmenté, ici ou 13, dans la dégustation, des tanins secs et marqués, dus a un excés de bois, comme une
suavité discutable pour un grand vin rouge sec, ont été repérés.

Les favoris sur 50 vins

J'ai dégusté, début octobre 2021, une cinquantaine de vins, au centre du bourg de Nizza, au Palazzo Crova,
dans les salles de I'cenotheque régionale, qui est aussi le siege de I'association des producteurs, un musée
du vin, un restaurant a plats typiques et
un point de vente de 400 étiquettes de
barbera de 150 producteurs de la région.
Je me suis limité aux millésimes 2017 et
2018 et les rares et tres juvéniles 2019.
Les commentaires ci-dessous... A table,
grace a leur acidité et a leurs tanins
souples, ces vins qui se gardent
facilement une bonne dizaine d’années,
et se bonifient s'ils sont (bien) élevés en
fOts ou barriques, savent charmer sur de
nombreux plats. Et pas seulement sur la

cuisine piémontaise, un régal qui, de tout
La dégustation, exercice obscur et solitaire...  temps, attire les Milanais en goguette!



Sur 51 vins DOCG Nizza, de 2017, 2018 et 2019 dégustés, ceux que j'ai le plus appréciés, a la volée (et non a
I'aveugle). 2017 *** Tenuta Olim Bauda, Riserva Nez de fruits cuits, de café torréfié, belle structure, tanins
serrés, boisé bien intégré, beau vin équilibré ! ** Viamai, Az. Agri. Corte San Pietro, Muda Nez boisé, puis
fruits a noyau, juteux, milieu de bouche agréable, mais finale un peu chaude (15% alcool). ** Margherita,
Cascina Garitina, Gianola Nez un peu fermé (capsule a vis !), fruits rouges, puis noirs, bon volume, finale
agréable et équilibrée. ** Quattrofilari, Beppe Marino, Riserva, Gavelli Nez de cassis, bon volume en
bouche, du gras, de la richesse, finale suave et souple. ** Canto di Luna, Guido Berta, Riserva Joli nez
ouvert, demi-corps, haute acidité, sur des notes fraiches de cassis. ** Ceppi Vecchi, Cantina di Nizza Ample,
gras, puissant, un peu chaud en finale. ** Pesce, San Michele Nez fruité, fruits rouges, puis pruneau, léger
et élégant, finale sur 'amande ameére. 2018 ***Le Court, Michele Chiarlo, Riserva Nez un peu brut, belle
attaque fruitée, milieu de bouche ample, du volume, bien soutenu par I'acidité. *** Pontiselli, Coppo Nez
boisé, vanillé, attaque ample, suave, beau volume en bouche, finale équilibrée, du potentiel. (Un peu plus
complexe que le Bric del Marchese, au nez de patisserie, soutenu par une belle acidité). ***Garesio, Gavelli
4/5 Nez explosif de cassis, beau volume en bouche, bien fait, ample et agréable. ** Dedicato, Villa Giada,
Riserva, Bricco Dani Joli nez fruité, beau volume, gras, puissant, avec des notes finales de graphite et une
légere amertume dynamique. (Le «Dani» du méme producteur est marqué par le bois, sur un beau volume
et une finale florale sur le lys). **Tre Roveri, Pico Maccario, Vignone Mombaruzzo Nez un peu curieux, avec
déja des notes de cuir, de pruneau sec, mais bouche équilibré. ** La Giulia, Cascina Lana, Mandolone Nez
un peu goudronné, avec une note herbacée, bon volume, du gras, de la puissance. ** Lorella, Vinicola Arno,
Mombercelli Nez d’herbes seéches, bon volume, finale un peu ameére, avec un retour sur des notes
originales de lys blanc. ** Bricco Cova, Angelo Bianco, Lovetta Nez d’'amande amere, attaque souple, du
gras, mais une finale suave et marquée par I'alcool (15%). *(*) Costemonghisio, Mauro Sebaste, Monghisio
Beau nez, toasté, vanillé, du gras, élevage (trop) marqué, avec des notes de bois brilé qui masquent la
barbera... *(*) Castello di Perno, Bricco di Nizza Nez de cassis, beau volume, finale acidulée et fraiche *(*)
Foravia, Scagliola, Villanova Nez fumé, notes goudronnées, puissant, ample, massif. 2019 **Frasca,
Casareggio Nez de cassis, tres primeur, beau volume, puissant, bien soutenu par I'acidité, un peu simple.
Invité de la dégustation 2021 : le blanc piémontais du futur (de 5 a 200 ha en 20 ans!), le timorasso des Vini
Colli Tortonesi Derthona *** Francesco Landolo 2019

Nez profond, puissant, rappelant le riesling, finale acidulée et saline, prometteur ! *** Tenute Rade,
Cusmano 2018 Beau nez, avec des notes d’évolution positive, presque crayeux, long en bouche, finale
acidulée, tres agréable... **Alvio Pestarino 2019 Nez puissant, mais assez fin, avec une note mentholée,
bon volume, jeune et prometteur. **Luigi Boveri, Costa Vescovato 2019 Nez un peu rustique, de cacahuéte,
beau volume en bouche, gras, avec une finale saline. **Cantine Volpi, Zerba antica 2016 Notes d’évolution
marquée, a la fois puissant et aromatique, avec une note finale de nougat au miel et d'amande amere. V.O.
(longue et complétée par les commentaires de dégustation détaillés) de I'article paru dans Hotellerie &

Gastronomie Hebdo du 3 novembre 2021. ©thomasvino.ch Webmaster | Theme | Plateforme
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Wine Reviews - Nizza

Gianni Doglia - Viti Vecchie 2018, Bricco di Nizza
Nizza DOCG

On the nose it is fruity, fresh and offers a fine varietal touch. It reveals notes of blackcurrant,
blackberry and more lightly violet associated with small touches of small black fruits as well as
discreet hints of pepper. The palate is fruity and offers juiciness, minerality, a tangy frame. On the
palate, this wine expresses notes of raspberry, small red berries and more slightly tangy / pulpy red
plum associated with touches of cassis as well as fine hints of violet, liquorice, discreet hints of
laurel / grove local. A fine saline hint on the finish / persistence.

Score: 14.75/20 (88-89/100)

11 Botolo - Bricco di Nizza 2016
Nizza Riserva DOCG

On the nose offers beautiful concentration. There are notes of blackcurrant, concentrated black
plum and more slightly cherry associated with small touches of violet, liquorice, discreet hints of
cardamom, sweet spices as well as a subtle hint of coffee, dark chocolate. The palate is fruity and
offers juiciness, smoothness, a tangy frame, a little roundness and a fine straightness. On the palate,
this wine expresses notes of cassis, black plum and more lightly violet associated with touches of
red berry / cherry as well as fine hints of liquorice, fig and chocolate. Tannins are well developed.

Score: 14.75/20 (88-89/100)

Cascina Garitina - Vegia 2017, Gianola Castel Boglione
Nizza DOCG

On the nose it is fruity, fresh and offers power and a certain concentration. It reveals notes of
crushed blackcurrant, pulpy cherry and more slightly of crushed blueberry associated with touches
of violet as well as fine hints of licorice stick, with discreet hints of lilac and bay laurel. The palate
is fruity and offers juiciness, a tangy frame, good definition, a certain gourmandize. On the palate
this wine expresses notes of juicy / tangy cherry, redcurrant and more slightly violet associated with
touches of plum, lilac as well as fine hints of nutmeg, bay leaf and an imperceptible hint of local
grove.

Score: 15+/20 (89-90/100)



Cantina Sant’Evasio - San Nicolao 2016, Nizza M. to
Nizza DOCG

On the nose it offers notes of cherry, cherry blossoms and slightly lilac associated with fine touches
of blueberry, blackcurrant as well as a subtle hint of blond tobacco. The palate is fruity and offers
juiciness, smoothness, a tart frame, good definition, a certain gourmandize, a fine tension and
roundness. On the palate, this wine expresses notes of juicy / luscious cherry, raspberry and more
slightly of bright red plum associated with touches of cassis, blackcurrant leaf as well as discreet
hints of liquorice and chocolate.

Score: 15.5/20 (90-91/100)

Bocchino, Due Lu - Moasca 2018
Nizza DOCG

The nose is aromatic and offers a certain floral intensity. There are notes of cherry, small crushed
red berries and more slightly cassis associated with touches of violet, lily, discreet hints of fig,
tobacco. The palate is fruity and offers juiciness, suavity, a tangy frame, roundness as well as a little
fat. On the palate this wine expresses notes of fleshy / crushed cherry, redcurrant and more slightly
cassis associated with touches of violet as well as a subtle hint of cherry blossoms, a discreet hint of
zan and caramelization. Tannins are relatively mellow.

Score: 15/20 (89-90/100)

Tenuta Olim Bauda - Incisa Scapaccino 2017
Nizza DOCG Riserva

On the nose it is fresh and offers concentration, power and a fine grain. It reveals notes of
blackcurrant, wild raspberry and more slightly plum associated with touches of crushed small red
fruits, dried cherries as well as fine hints of nutmeg and a very discreet hint of pepper. The palate is
fruity and offers juiciness, a tangy frame, smoothness, gourmandize, a certain airy side in its fat / in
its relative richness, roundness. On the palate this wine expresses notes of fleshy / juicy cherry,
tangy raspberry and more slightly red plum associated with touches of cassis as well as touches of
cassis as well as fine hints of liquorice, nutmeg and toasted / caramelized oak. Good length. Tannins
are supple.

Score: 16.75/20 (93-94/100)



Azienda Agricola Corte San Pietro, Viamai — Musa Moasca 2017

Nizza DOCG

On the nose it is concentrated, fruity and offers a certain intensity. It reveals notes of raspberry,
crushed red berries and more slightly wild red berries associated with a touch of zan, with very
discreet hints of black tea. The palate is fruity and offers juiciness, a certain smoothness, a fine
straightness, a very fine tangy frame. On the palate, this wine expresses notes of crushed cherry,
crushed redcurrant and more slightly blueberry associated with touches of lilac, violet, sweet blond
tobacco and caramelization. A very discreet hint of the varietal / local grove on the finish /
persistence which brings a discreet bitterness.

Score: 15.5/20 (90-91/100)

Terre Astesane, Mumbersé - Mombercelli 2018
Nizza DOCG

On the nose offers a fine concentration. It reveals notes of small ripe red berries, blackcurrant and
more slightly red plum associated with small touches of bay laurel, licorice, a discreet hint of spices
and pepper. The palate is fruity and offers juiciness, smoothness, a tangy frame, minerality, good
definition and a fine straightness. On the palate this wine expresses notes of juicy / fleshy cherry,
pulpy / juicy blackcurrant and more slightly of small crushed red berries associated with touches of
cherry blossoms, blond tobacco, local grove as well as a discreet hint of pepper and salinity.

Score: 15.5/20 (90-91/100)

Mauro Sebaste, Costemonghisio - Monghisio 2018
Nizza DOCG

On the nose it offers nice complexity, concentration, a fine grain, elegance as well as a fine velvety
side. It reveals notes of bigarreau cherry, crushed wild strawberry and more slightly blueberry
associated with touches of cornflower, small blue fruits as well as fine hints of licorice, vanilla and
caramelization. The palate is fruity and offers elegance, roundness, smoothness, a certain power but
all finesse, a fine airy side in the approach and good structure. On the palate this wine expresses
notes of pulpy / juicy cherry, crushed wild strawberry and more slightly associated blackcurrant) a
touch of plum, licorice, with fine hints of zan, sweet spices and vanilla. Gourmandize and a nice
flavor on the finish.

Score: 17/20 (94/100)



Ivaldi Dario 1613 - San’Anna 2017, Nizza M. to
Nizza DOCG

On the nose it is fruity, fresh and offers a small explosive / bright character. It reveals notes of
cherry, blackcurrant and more slightly violet associated with touches of lilac, fresh fig as well as
fine hints of zan and cardamom. The palate is fruity and offers juiciness, a tangy frame, good
definition, a certain gourmandize. On the palate this wine expresses notes of juicy / pulpy
blackberry, bright blackcurrant and more slightly redcurrant associated with touches of violet,
cherry blossoms as well as discreet hints of local grove, strawberry, at a subtle hint. liquorice / zan.
A hint of varietal on the finish / persistence

Score: 15/20 (89-90/100)

Marco Bonfante - Bricco Bonfante 2016, Nizza M. to
Nizza DOCG Riserva

On the nose it offers concentration, a little airy character. It reveals notes of wild red berries, wild
raspberry and more slightly bay laurel associated with touches of violet, black berries, with a
discreet hint of liquorice. The palate is fruity and offers juiciness, a tangy structure, good definition,
smoothness and fat. On the palate this wine expresses notes of juicy / luscious raspberry, red berries
and more slightly blackcurrant associated with touches of liquorice, bay laurel, a discreet hint of
sense of the place / local grove and sweet spices. Tanninsoffer a fine power.

Score: 15.25+/20 (90-91/200)

Erede di Chiappone Armando « Ru » San Michele 2013, Nizza M.to
Barbera d’Asti DOCG Superiore Nizza

On the nose it is fruity and offers a little power, a certain richness precisely managed and a fine
depth. It reveals notes of boysenberry, crunchy cherry and more lightly small red berries associated
with fine touches of laurel, with a discreet hint of sense of place. The palate is fruity, fresh,
balanced and offers minerality, a tangy frame, freshness and a racy minerality. On the palate this
wine expresses notes of fresh cherry, pulpy / juicy raspberry and more slightly of fresh blackcurrant
asscoiated with fine points of laurel / bay laurel, with a discreet hint of local grove, toasted hazelnut
and sweet spices. Tannins are structuring.

Score: 15.5/20 (90-91/100)



Cossetti - Crivelletto 2016, Castelnuovo Belbo
Nizza DOCG

On the nose it is fruity and offers concentration, a fine grain, a fine sandy character in its power and
minerality. It reveals notes of crushed redcurrant, cherry and more slightly pulpy blackcurrant
associated with fine hints of liquorice, star anise, a discreet hint of sweet spices and pepper. The
palate is fruity and offers smoothness, roundness, fat, a tangy frame, good structure and a nice tangy
flavor. On the palate, this wine expresses notes of fleshy / juicy cherry, crushed redcurrant and more
slightly violet associated with touches of violet plum, zan / cardamom, with a subtle hint of
caramelization and pepper. A fine saline hint on the finish / persistence.

Score: 15.75/20 (91-92/100)

La Barbatella, La Vigna Dell’Angelo Cremosina Annunziata 2018, Nizza M.to
Nizza DOCG

On the nose it is aromatic and offers a small scent, a fine velvety side in its power as well as a fine
grain and depth. On the palate this wine expresses notes of wild blackcurrant, creamy blackberry
and more slightly violet associated with touches of crushed raspberry as well as fine hints of fleshy
red plum, rose, spices, with a discreet hint of pepper and bay laurel. The palate is fruity and offers
juiciness, smoothness, a certain concentration, a fine grain as well as a precisely managed richness.
On the palate, this wine expresses notes of pulpy / juicy red cherry, raspberry and more slightly red
plum associated with a touch of blackcurrant as well as fine hints of caramelization, blond tobacco,
with a discreet hint of bay laurel. A nice freshness, a very discreet hint of chocolate on the retro.

Score: 16.25+/20 (93/100)

L’Armangia, Titon - Leiso San Marzano 2018
Nizza DOCG

On the nose it is aromatic and offers a certain floral intensity. There are notes of cherry, small
crushed red berries and more slightly blackcurrant associated with touches of violet, lily, discreet
hints of fig, tobacco. The palate is fruity and offers juiciness, smoothness, a tangy frame, roundness
and a little fat. On the palate, this wine expresses notes of fleshy / crushed cherry, redcurrant and
more slightly blackcurrant associated with touches of violet as well as a subtle hint of cherry
blossoms, with a discreet hint of zan and caramelization. Tannins are relatively smooth.

Score: 14.75+/20 (89 /100)



Isolabella Della Croce, Augusta - Boidi Calamandrana 2016
Nizza DOCG

On the nose it is aromatic and it offers a certain concentration, a little power. It reveals notes of
cornflowers, rose and more slightly blueberry associated with touches of wild strawberry, fresh
raspberry as well as a discreet hint of local grove. The palate is fresh, round, gourmand and offers a
fine creaminess. On the palate this wine expresses notes of fleshy / juicy cherry, redcurrant and
more slightly crushed red plum associated with a touch of strawberry as well as hints of local grove,
bay laurel, a subtle hint of chocolate and with discreet hints of caramelization.

Score: 15.5+/20 (91/100)

LHV Agricola - Villalta 2015, Nizza M. to
Nizza DOCG Riserva

On the nose it is fresh and offers a small concentration and a fine complexity. It reveals notes of
cherry, mashed blackberry and more slightly Quetsche plum associated with fine hints of liquorice,
cherry blossoms / white flowers and a discreet hint of zan / spices. The palate is fruity and offers
juiciness, smoothness, minerality, a fine straightness. On the palate this wine expresses notes of
fleshy / juicy cherry, redcurrant and more slightly small red berries associated with touches of plum,
fine hints of local grove, a subtle hint of zan and tobacco leaf. A fine touch of chocolate on the
persistence.

Score: 15.25+/20 (90-91/100)

Bianco Angelo, Bricco Cova - Lovetta 2017
Nizza DOCG

On the nose it is fruity and offers a little power and a certain intensity. It reveals notes of wild
blackcurrant, crushed blackberry and more lightly violet associated with touches of lilac,
cornflowers as well as fine hints of tobacco, zan, chocolate. The palate is fruity and offers
minerality, freshness, a fine richness, roundness and a certain gourmandize. On the palate this wine
expresses notes of fleshy / juicy cherry, pulpy blackcurrant and more slightly plum associated with
touches of violet, tobacco, liquorice, with a subtle hint of hazelnut and cardamom. Tannins are fine,
finely dry and structuring.

Score: 16/20 (92/100)



Durio Pragerolamo - Lovetta 2018
Nizza DOCG

On the nose it is fruity and offers a fine concentration. It reveals notes of blueberry, crushed cherry
and more slightly fleshy wild strawberry associated with fine touches of wild plum, fine hints of
star anise / local grove and a discreet hint of pepper (in the background). The palate is fruity and
offers minerality, a tangy structure and juiciness. On the palate this wine expresses notes of juicy /
luscious blackberry, blueberry and more lightly cornflowers associated with touches of bright small
blue fruits, fleshy/ luscious raspberry as well as fine hints of licorice and chocolate. Tannins are
racy, structuring and very discreetly marked. A nice savory persistence and a fine chewiness.

Score: 16/20 (92/100)

Dacasto, Moncucco 2019
Nizza DOCG

On the nose it is fruity and offers a certain power, a youthful ardor. It reveals notes of wild red
fruits, violets and more slightly from the local grove associated with touches of blackberry, discreet
hints of liquorice and a subtle hint of bay laurel. The palate is fruity and offers juiciness,
smoothness, a tangy frame, good definition, some delicacy and a nice fleshy fruit. On the palate this
wine expresses notes of fleshy / juicy raspberry, crushed cherry and more slightly small red berries
associated with touches of blueberry as well as a discreet hint of bay berries, cuben pepper and a
subtle hint nutmeg.

Score: 16/20 (92/100)

Tenuta Il Falchetto - Bricco Rocche 2016
Nizza DOCG Riserva

On the nose it offers a certain power, concentration, a fine intensity. It reveals notes of blackberry,
blueberry and more slightly cherry associated with touches of liquorice, zan, crushed raspberry as
well as a discreet hint of pepper. The palate is fruity and offers juiciness, a tangy tram, good
definition, a certain intensity, gourmandize. On the palate this wine expresses notes of pulpy / juicy
raspberry, fleshy blackcurrant and more slightly bright blueberry associated with touches of fleshy /
pulpy berries, violet, with fine hints of blond tobacco, licorice, caramelization and of chocolate.
Tannins are mellow and well-rounded.

Score : 16.25+/20 (93/100)



Ferro Carlo - La Corrazziera 2017, Agliano Terme
Nizza DOCG

On the nose it is aromatic and offers power. There are notes of fairly ripe blackcurrant, fig and more
slightly dried cherry associated with touches of fairly ripe red berries as well as hints of
caramelization, blond tobacco, a discreet hint of hazelnut, under -wood and nutmeg. The palate is
fruity and offers juiciness, smoothness, richness, a certain minerality, a fine tangy frame. On the
palate, this wine expresses notes of cassis, crushed black berries and more slightly raspberry
associated with touches of fig, crushed berries as well as fine hints of chocolate, toast and a hint of
toast (on the background). Good length. A fine chewiness on the finish.

Score: 15.25/20 (90/100)

L’Armangia - Vignali 2016
Nizza DOCG Riserva

On the nose it is opulence and offers precision, a clean side and a fine concentration. It reveals notes
of blackberry, violet and more slightly black berries associated with touches of raspberry, cherry as
well as hints of lilac, fine hints of local grove and a discreet hint of berries. laurel. The palate is
fruity and offers juiciness, smoothness, a fine freshness, a certain gourmandize and a tangy frame.
On the palate this wine expresses notes of juicy / tangy blackberry, raspberry, small pulpy red
berries and more slightly violet associated with touches of rose, small bay berries as well as fine
hints of lilac, licorice, with a subtle hint of sweet spices and a discreet hint of chocolate.

Score: 15.75/20 (91-92/100)

Ivaldi Dario 1613, Sant’Anna 2016
Nizza DOCG

On the nose it is fruity and offers a little concentration, a certain richness. It reveals notes of
blackcurrant, crushed wild raspberry and more slightly of fairly ripe red berries associated with
touches of rose, cherry blossoms, fine hints of local grove and a very discreet hint of cuben pepper.
The palate is fruity and offers juiciness, richness, tension, a little smoothness, a certain
gourmandize, a tangy frame, well-managed palatability. On the palate this wine expresses notes of
pulpy raspberry, crushed cherry and more slightly crushed red plum associated with a touch of
acidulous / pulpy blackberry as well as hints of liquorice / cardamom, sweet blond tobacco, with a
subtle hint. bay laurel, with a discreet hint of chocolate, vanilla and a subtle saline hint. Tannins are
structuring and discreetly tight. A fine hint of good bitterness / local grove on the persistence

Score: 15.25+/20 (90-91/100)
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20.4.22: Die neue DOCG Nizza stellt sich vor —
Verkostung im beruhmten BAUR AU LAC in Zurich

mehr als 80 Weine von 26 Erzeugern zu probieren

Von Dieter Simon - 22 Februar 2022

FOorum
N1ZZa =

Mittwoch, 20. April 2022
im berihmten
Hotel BAUR AU LAC

in Zurich

Von 14:00 Uhr bis 20:00 Uhr sind die
Verkostungssténde im
Rundgang-Verkostungsmodus, mit 26
teilnehmenden Unternehmen und mehr als 80
Weinen zur Verkostung, gedffnet.

20.4.22:
Die neue DOCG Nizza stellt sich vor — Verkostung im berihmten BAUR AU LAC in Zirich, mehr als 80 Weine von 26
Erzeugern zu probieren

Nizza DOCG

Nizza DOCG, nicht zu verwechseln mit dem franzosischen Nizza an der Cote d’Azur, ist eine erst 2016
zugelassene DOCG Weinregion um die Stadt Nizza in Monferrato im Piemont, nicht weit vom
bertihmten Barolo. Die Landschaft, das Mikroklima und die Boden sind hervorragend geeignet flr die
Sorte Barbera, aus die dortigen Winzer Weltklasse-Rotweine erzeugen. 18 Gemeinden umfasst die
DOCG Region (Denominazione di Origine Controllata e Garantita, zu Deutsch kontrollierter und
garantierter Ursprung). Die Weine missen zu 100% aus Barbera gekeltert und mindestens 18 Monaten
gereift sein, davon 6 Monate im Fass, bei Riserva sogar 30 Monate davon 12 im Fass. So wundert es
nicht, dass die Weine nach der Zulassung 2016 und der langen Reifezeit erst jetzt starker auf den
Markt kommen. Der Mindestalkoholgehalt betragt 13%, bei Angabe einer Lage sogar 13,5%.


https://www.bonvinitas.com/media/reviews/photos/original/99/4e/61/20-4-22-die-neue-docg-nizza-stellt-sich-vor-verkostung-im-beruehmten-baur-au-lac-in-zuerich-19-1645549092.jpg

Forum Nizza im BAUR AU LAC in Zurich

So wundert es auch nicht, dass die Winzer der Nizza Region einen solch herausragenden Ort wie das
Hotel BAUR AU LAC in Zurich gewahlt haben, das zu den Leading Hotels of the World z&hlt, um ihre
Weine einem anspruchsvollen Publikum zu préasentieren, am Mittwoch, 20. April 2022, von 14 bis 20
Uhr. 26 Winzer stellen 80 Weine vor. Othmar Kiem, Falstaff Chefredakteur fir Italien bietet zwei
Masterclass an. Die Verkostung ist fur jedermann offen, der Eintritt betragt 20 Euro.

Baur au Lac - Blick in die Bar. Foto: James McDonald

Text: Dieter Simon, Herausgeber und Chefredakteur bonvinitas, Quelle: Forum Nizza DOCG;
Aufmachermotage: bonvinitas, Hotelfoto dort: PR; Fotos Landschaft: Andrea Pesce; Karte: lesniewski —
Adobestock; Ubrige Fotos wie angegeben.

Articolo disponibile al seguente link: https://www.bonvinitas.com/de/weinevents/20-4-22-die-neue-docg-
nizza-stellt-sich-vor-verkostung-im-beruehmten-baur-au-lac-in-zuerich
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Forside Annoncgrbetalt
indhold Fokus pa Nizza DOCG

Fokus pa Nizza DOCG

Thomas Rydberg

2. February 2022

Barbara er en skgn, italiensk drue, som er kendt for sin mgrke farve, frugtige
fylde, et lavt indhold af tanniner og forholdsvis meget syre. Mange kender
formentlig den bedst kendte appellation DOCG Barbera d’Asti i Piemonte. I 2000
blev det tilladt at oprette 3 subzoner under Barbera d’Asti, nemlig Nizza, Tinella og
Colli Astiani. Og i 2014 fik Nizza fik godkendelse til at fa sin egen DOCG

Vinene fra Nizza DOCG produceres pa Barbera-druen (90-100%) med tilladelse til
at supplere med lokale, ikke-aromatiske bla druer, ofte Freisa, Grignolino eller
Dolcetto (0-10%). Druerne kommer fra en raekke kommuner syd for Asti. Vinene
skal lagre minimum 18 maneder med start d. 1. januar i aret efter hgsten og heraf
skal minimum 6 maneder vaere pa traefade.


https://www.spritnyt.com/
https://www.spritnyt.com/category/annoncorbetalt-indhold/
https://www.spritnyt.com/category/annoncorbetalt-indhold/
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https://www.spritnyt.com/wp-content/uploads/2022/03/7_Territory-lille.jpg

Nizza DOCG vinene er ofte kraftige, intense og aromatiske. De er rubinrgde som
unge, men gar mere over i granatrgd efter lagring. Smagen er tgr, med fyldig
krop, harmonisk og rund, ofte med et strejf af trae. Og de er derfor velegnet til
krydrede pglser samt halvmodne oste eller gorgonzola.

En raekke spaendende vin fra Nizza

-

Coppo Nizza Docg Pomorosso 2018. 93

Mo

Importgr: Kjaer & Sommerfeldt
Yderst flot dyb naese som fortsaetter i smagen med masser af mgrke baernoter,

krydderier, lette urter og vanilje. Kompleks og yderst flot lang afslutning. Alk.:
14,5%

Azienda Vitivinicola Michele Chiarlo Nizza Docg La Court Riserva 2018. 92
Importgr: Distinto

Yderst flot og velbalanceret med sorte modne kirsebaernoter, mgrke krydderier,
lakrids og vanilje. Intens og dyb med en lang afslutning. Alk.: 14%

Marco Bonfante Nizza Docg Riserva Bricco Bonfante 2016. 92
Importgr: Lahvino Italiensk Vinimport
Moden intens nase med sorte baer. Koncentreret med en flot struktur. Sorte



*

kirsebaer, rgdt kgd, sort peber og vanilje i smagen. En serigs flot og dyb riserva.
Alk.: 0,155%

Beppe Marino Srl Nizza Docg Riserva Quattrofilari 2017. 92

Importgr: Sgger importgr

Krydret naese med masser af moccanoter. Flot fyldig og spaendende vin med
masser af sorte baer, violer og let fad. Flot syre og fremstar ganske helstgbt. Alk.:
15%

Villa Giada Nizza Docg Riserva Dani 2019. 91

Importgr: Sgger importgr

Frugtigt udtryk i duft og smag. Masser af rgde baer, krydderier og let animalsk
udtryk i smagen. Flot syre og friskhed. Lang afslutning. Alk.: 14%

Azienda Vitivinicola Michele Chiarlo Nizza Docg Cipressi 2019. 91
Importgr: Distinto

Masser af rgde baer i naesen. Saftig vellavet vin i den lette stil med masser af rgde
kirsebaer og krydrrde noter. Spragd afslutning. Alk.: 14%

Azienda Vitivinicola Bava Nizza Docg Pianoalto 2017. 90

Importgr: Anker Vinimport

Flot klassisk barbera med masser af kirsebzerintensitet i smagen. Krydret med en
flto balance og isaer syre. Imgdekommende. Alk.: 13,5%

Azienda Agricola La Giribaldina Nizza Docg Riserva Cala delle Mandrie
2018. 90

Importgr: Sgger importgr

Masser af baerintensitet i duft og smag. Sorte kirsebaer, lakridsnoter, violer og
vanilje. Flot balance og leengde. Alk.: 15%

Isolabella della Croce Nizza Docg Augusta 2017. 90

Importgr: Piemonte Paa Flaske, Vinimportoer Ulrik Laursen DK Wine

Mgrk krydret naese. Masser af kirsebaernoter, kirsebaersten, violer og krydderier.
En spaendende og vellavet vin med en paen lang saftig afslutning. Alk.: 15%

Cascina Garitina Nizza Docg Riserva Gioanola 2015. 90
Importgr: TWC
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Masser af tobak og modne noter i duft og smag. Paen koncentration og flot

balance med fine tertizere noter men stadig en fin koncentreret moden frugt. Alk.:

15%

Durio Nizza Docg Pragerolamo 2018. 90
Importgr: Piemonte Vinimport

Sorte blommer i duften. Masser af intensitet i smagen med sorte kirsebezer, lakrids,

peber og vanilje. Flot balance og den hgje alkohol integreret. Lang afslutning.
Alk.: 0,16%

Frasca La Guaragna Nizza Docg 2019. 90

Importgr: Sgger importgr

Frisk og vellavet vin med masser af rgde beernoter. Pakket ind af en flot syre og
meget imgdekommende i stilen. Den hgje alkohol velintegreret. Lang saftig
afslutning. Alk.: 15%

Dacasto Duillio Nizza Docg Moncucco 2019. 90
Importgr: Sgger importgr

Fyldig men ogsa frisk og imgdekommende vin med masser af sorte kirsebaernoter,

lakrids og strejf vanilje. Flot balance og en fin lang let krydret afslutning. Alk.:
15%

Il Botolo Azienda Agricola Nizza Docg 2016. 90

Importgr: Sgger importgr

Imgdekommende frisk og saftig barbera med masser af sorte baernoter og
krydderier. Flot balanceret med en lang frugtig og krydret afslutning. Alk.: 15%

Azienda Agricola Scagliola Nizza Docg Forvia 2019. 89

Importgr: Amka Group - Randers

Mgrk koncenteret med masser af sorte kirsebzer, tobak, rgdt kad og krydderier.
Potent vin, velbalanceret med en fin lang afslutning. Alk.: 15,5%

Mauro Sebaste Nizza Docg Costemonghisio 2018. 89

Importgr: Winefriends

Mgrke teette baer i duften. Meget klassisk udtryk med en flot syre og masser af
sorte kirsebaernoter. Paen dybde og sprgd afslutning. Alk.: 0,155%
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Pico Maccario Nizza Docg Tre Roveri 2019. 89

Importgr: Piemonte Pa Flaske

Flot intens naese domineret af kirsebaer. Saftig med en fin balance og isaer syre.
Ikke speceilt koncenteret men meget imgdekommende. Alk.: 14%

La Gironda Nizza Docg Le Nicche 2017. 89

Importgr: Gallovini; Celeste Vin Aps

Mgrk koncenteret med sorte blommer, lakrids, sort peber og vanilje i smagen.
Moderne stil med en flot balanceret frugt. Alk.: 0,155%

Erede di Chiappone Armando Nizza Docg Ru 2014. 89

Importgr: Vinimportoer Ulrik Laursen Dyrhoejvej n. 12 Odense M

Tobak og krydderier i duften. Moden syrerig vin med masser af sorte baer, lakrids,
tobak og vanilje i smagen. Flot balance og sprgd afslutning. Alk.: 14%

Dacapo - Ca’ ed Balos Nizza Docg Vigha Dacapo 2017. 89

Importgr: Vinslottet A/S

Meget fyldig og koncentreret vin. Meget solmoden og den hgje alkohol
fornemmes. Men 0gsa en serigs kraftig madvin med masser af svesker, mgrke
krydderier og vanilje i smagen. Alk.: 15%

Malgra’ Nizza Docg Gaiana 2017. 89

Importgr: Sgger importgr

En let og saftig barbera med jordbaer, rgde kirsebaer og lyse krydderier i smagen.
Frisk og imgdekommende. Sprgd afslutning. Alk.: 14,5%

Castino Nizza Docg Gemma 2019. 89

Importgr: Sgger importgr

Masser af sorte baer i duften. Ren ligefrem frugt og meget klassisk i udtrykket.
Vellavet, imgdekommende med en lang krydret afslutning. Alk.: 14,5%

Villa Giada Nizza Docg Dedicato 2018. 89

Importgr: Sgger importgr

Mgrk fyldig naese og masser af sorte kirsebeaer, lakrids, tobak og vanilje i smagen.
Velbalanceret med en pan krydret afslutning. Alk.: 15%
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Azienda Agricola Bocchino Giuseppe Nizza Docg DuelLu 2018. 89

Importgr: Piemonte pa Flaske - Middelfart

Fyldig vin med masser af solmoden blommekarakter. Flot struktur med en fin syre
og en lang krydret afslutning. Alk.: 15,5%

Cantina Tre secoli Nizza Docg 2017. 89

Importgr: Sgger importgr

Mgrke krydrede noter i duften. Paen struktur og i smagen blommer, lakrids og
krydderier. Paen balance og leengde. Alk.: 14,5%

Cantina Sociale Vinchio Vaglio Serra Nizza Docg Laudana 2019. 89
Importgr: Sgger importgr

Masser af blommer i duften. Mgrk koncentreret domineret af sorte kirsebeer,
tobak, violer og strejf vanilje. Peen balance og laengde. Alk.: 14,5%

Francesco Iandolo Nizza Docg 2019. 89

Importgr: Sgger importgr

Mgrk krydret i udtrykket med sorte kirsebeer, lakrids, peber og strejf vanilje. Flot
balance med et let tgrt tanninbid i eftersmagen. Alk.: 14,5%

Cascina Garitina Nizza Docg Cec 2017. 88

Importgr: TWC

Fyldig teet naese. Meget koncentreret og den hgje alkohol masrkes. Masser af sorte
solmodne blomenoter, lakrids og vanilje. Lang afslutning. Alk.: 16%

Tenuta Il Falchetto Nizza Docg Riserva Bricco Roche 2016. 88

Importgr: Viniglas Martin Hedegaard

Meget fyldig vin med svesker, sorte blommer, lakrids, tobak og vanilje i smagen.
Masser af tertizere noter og en pant udviklet vin til den tungere side. Alk.: 16%

Marco Pesce Azienda Agricola Nizza Docg 2017. 88

Importgr: Fanwine; Vinum Finum

Modne noter i duften. Syrerrig elegant vin med en del tertizere noter men stadig
fin frugt. Pen balance og masser af tobak i eftersmagen. Alk.: 14%

Cascina Giovinale Nizza Docg Ansséma 2016. 388
Importgr: Sgger importgr



Meget mgrk og krydret. Koncenteret med sorte blommer, tobak, varme krydderier
og vanilje. Anelse rustik med en krydret afslutning. Alk.: 14,5%

Artiklen og testen er udfgrt af DinVinGuide og betalt af Nizza DOCG.

Acrticolo disponibile al seguente link: https://www.spritnyt.com/2022/02/02/fokus-pa-nizza-docg/
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Nizza Monferrato steht im Zeichen des NIZZA

NIZZA DOCG - Einzigartig

Der tiefdunkle Rote aus den Hiugeln des Monferrato im Piemont ist Ausdruck eines
besonderen Gebietes, einer besonderen Kultur und einer besonderen Tradition —
einzigartig eben!

Advertorial 21. Méarz 2022

Nizza. Nein, der Name bezieht sich nicht auf die bekannte Hafenstadt in Sudfrankreich, sondern auf
einen Flusslauf, der sich durch die Hugel des Monferrato, eines malerischen

Landstrichs stidéstlich von Asti im Piemont schldngelt. Die Hiigel hier sind traditionelles
Weinbauland, angebaut wird vorwiegend jene Sorte, die im gesamten Piemont am meisten
verbreitet ist: Barbera. Im Unterschied zu den etwas stidlicher gelegenen Langhe um Alba, sind
die Boden des Monferrato geologisch einheitlicher und vornehmlich von sandigen Ablagerungen
geprégt. Die Higel erstrecken sich in Hohenlagen von 150 — 350 Meter, die Landschaft ist offener,
die Lichtintensitat héher. Unter Kennern galt der Landstrich um die Kleinstadt Nizza
Monferrato schon lange als Kernzone fur besten Barbera. Mit Beginn des Jahrtausends wurde
daher die Sub-Zone «Barbera d’Asti DOC Superiore Nizza» ausgewiesen. Damit wurden die
Eigenheiten des Weines aus diesem Gebiet anerkannt.




NIZZA DOCG

2014 wurden die Bestimmungen fiir NIZZA DOCG erlassen. Bewusst wurde dabei auf die
Sortenbezeichnung Barbera verzichtet. Es sollte und soll klar zum Ausdruck kommen, dass dieser
Wein Frucht eines besonderen Gebietes, mit einer besonderen Kultur und einer besonderen
Tradition ist. Das Gebiet wurde klar umrissen. Neben dem Hauptort Nizza Monferrato umfasst
es 17 weitere Gemeinden. Der zuléssige Hochstertrag wurde konsequent runtergesetzt auf 7 t/ha.
Handelt es sich um einen Nizza mit Lagenangabe, so ist der Ertrag auf 6,3 t/ha begrenzt. Eine
Besonderheit gibt es auch hinsichtlich der Sortenzusammensetzung. Wéhrend bei allen anderen
Barbera-Denominationen 85% Minum an Barbera gefordert sind, muss ein NIZZA DOCG zu
100% aus Barbera bestehen. Es gibt den Wein in zwei Varianten: ein NIZZA DOCG reift
mindesten 18 Monate, davon mindesten 6 im Holzfass, ein NIZZA RISERVA DOCG reift 30
Monate und verbringt mindesten 12 davon im Holz.

Der Geschmack des NIZZA DOCG

Und wie schmeckt er nun, der NIZZA DOCG? Einzigartig,
soviel steht fest! Er funkelt als junger Wein Rubin-Violett im Glas,
duftet nach dunklen Kirschen, Zwetschken und oft auch einem
Hauch dunkler Schokolade. Er ist flillig aber auch elegant, ist
konsequent trocken und zeigt geschmeidiges Tannin.
Charakteristisch ist immer auch eine akzentuierte Saure. Die gibt
dem Wein Frische und Schliff, lassen ihn saftig tber den Gaumen
gleiten.

Einfach einzigartig und Uberraschend der NIZZA DOCG
Foto beigestellt

So mundet NIZZA DOCG vorziiglich zu Salami oder Rohschinken,
passt aber auch zu Thunfisch, Lachs oder Pizza, und grossartig ist er zu traditionellen geschmorten
Fleischgerichten der piemontesischen Kuiche. Versuchen Sie einen NIZZA DOCG und lassen Sie
sich von neuen Geschmackserlebnissen verfihren!



Die Nizza-Vereinigung

Es gibt derzeit rund 100 Produzenten, die NIZZA DOCG erzeugen, 75 von ihnen haben sich
unter der Obhut der lokalen Winzervereinigung «Consorzio Barbara d’Asti e Vini del
Monferrato» zur «Associazione Produttori del Nizza» zusammengeschlossen. Die Vereinigung
hat sich zur Aufgabe gesetzt, die Qualitat des NIZZA DOCG zu fordern und ihn weltweit
bekannt zu machen. Dazu organisiert sie immer wieder besondere Tastings, bei denen auch Weine
aus alteren Jahrgangen ausgeschenkt werden. Das kdnnen faszinierende Tropfen sein. Oder wie
es ein Produzent auf den Punkt bringt, der sowohl NIZZA DOCG als auch Barolo erzeugt: «Nizza
kann besser reifen als Barolo!» Skeptisch? Machen Sie die Probe aufs Exempel!

Acrticolo disponibile al seguente link:
https://www.falstaff.at/index.php?id=1917&tx_news pil%5Bnews preview%5D=48913&tx news pil%5B
controller%5D=News&tx news pil%5Baction%5D=detail&cHash=31bd8fa9263a95022b8cal843bda00e5
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Nizza DOCG’s ukuelige
frontkeempere

- smagning af 33 Nizza vine

Pa billedet ses Stefano Chiarlo, den hgje mand i midten sammen med sine to nastformand, Gianni
Bertolino til hgjre, og Daniele Chiappone til venstre. Sammen byder de verden velkommen til deres
Barbera-paradis: Nizza.

De er stedige, stolte Barbera-bgnder, der star i spidsen for organisationen Associazione Produttori
del Nizza, som blev grundlagt den 19. november 2002. Og det er deres ihardige arbejde og
samarbejde der forte til at Nizza fik sin egen DOCG, der i dag omfatter 244 hektar.

Det var producenterne af Barbera d’ Asti DOCG Superiore Nizza, der gik sammen og opnaede deres
egen super Barbera-betegnelse fra og med 2014-hgsten. Nu hedder de tidligere Barbera d’ Asti
DOCG Superiore Nizza-vine derfor Nizza DOCG. Et resultatet af flere artiers tanker og
diskussioner om omrédets potentiale hvor navnet “Nizza” begyndte at dukke op pa etiketter med
argang 2000.



Fire ar efter Nizza DOCG blev godkendt i 2014 udgav foreningen et kort udfaerdiget af Alessandro
Masnaghetti med lokalisering af hver eneste mark inden for den nye appellation. Las mere om det i
Jorgen Aldrichs artikel: Nizza: Ny superbarbera

Nizza DOCG-vinene skal overholde en lang raekke druedyrknings- og
vinfremstillingsbegraensninger. Medlemmerne arbejder sammen hvert ar og smager blindt pa
hinandens vine, giver konstruktiv kritik og leder efter mader at forbedre sig pa.

DOCG NIZZA
produktionsspecifikationer:

100% Barbera

Max udbytte: 7 tons/ha

Minimum alkohol: 13% (13,5% hvis enkeltmarksvin er angivet pa etiketten)
Minimum fadlagring: 6 maneder (eller 12 maneder for ‘Riserva’)

Minimum total lagring: 18 méneder (eller 30 maneder for ‘Riserva’)

Nizza, der fgr 2014 var Barbera d'Asti Superiore Nizza produceres i falgende kommuner omkring byen
Nizza Monferrato der har givet navn til vinene: Agliano Terme, Belveglio, Bruno, Calamandrana, Castel
Boglione, Castelnuovo Belbo, Castelnuovo Calcea, Castel Rocchero, Cortiglione, Incisa Scapaccino,
Moasca, Mombaruzzo, Mombercelli, Nizza Monferrato, Rocchetta Palafea, San Marzano Olivero, Vaglio
Serra og Vinchio.


https://vinbladet.dk/nizza-ny-superbarbera/
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SMAGNING af 33 NIZZA DOCG ved Peter Winding
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Bocchino Due Lu 2018 Nizza, Italien

Pirrende duft, let krydret, kirsebar, blomst, nuancer fra fad. Saftig smag, god fylde,
saftig eftersmag med modne kirsebeer og fin syre. 15,5%.

88 | Piemonte pa Flaske

La Giribaldina, Cala delle Mandrie 2018 Nizza Riserva,
Italien

Krydret duft med karamel, lakrids og modne kirseber. God fylde, markeret tannin
og syre der gar igen i eftersmagen sammen med moden frugt. 15%

86 | Ingen importer

Scagliola Sansi, Forvia 2019 Nizza, Italien

Moden kirsebzrduft, fin syre, nuancer fra fad. Saftig smag, modne bar, saftig
eftersmag med fin syre. 15,5%.
88 | Amka

Bava, Pianoalto 2017 Nizza, Italien

Lille duft, kirsebeer og blomster, fine nuancer fra fad. Elegant struktur, flgjlsblgd med
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fin frugt, der gar igen i eftersmagen. 13,5%.

88 | Anker Vinimport


http://www.amka.dk/
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Michele Chiarlo, Cipressi 2019 Nizza, Italien

Stevet duft, kirsebeer, marcipan, nuancer fra fad. Moden, fyldig med moden tannin
og keelen, moden eftersmag med modne kirsebar og fin syrlig tone.14%.

* 90| Distinto

Beppe Marino, Quattrofilari 2017 Nizza Riserva, Italien

N Udviklet duft, noget breendende, lakrids, viol, kirsebaer med nuancer fra fad.
Fyldig smag, markeret syre og tannin, ter frugt og let breendende eftersmag med
bade tannin og syre. 15%

87 | Ingen importer

Bersano, Nizza Riserva Generala 2016, Italien

Moden, udviklet duft, blommeagtig med mark frugt. Saftig smag, fyldig, moden
tannin, saftig eftersmag med mark frugt og fin syre. 15%

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
(CONTROLLATA E GARANTITA

89 | Ingen importer

Vinchio Vaglio, Laudana 2019 Nizza, Italien

- Frisk duft med kirsebzer og sedmefulde toner fra fad. Cremet smag, god fylde og
LAUDANA cremet eftersmag med moden frugt. 14,5,%.

2019 .
88 | Ingen importar
NIZZA
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Trefecoli 2018 Nizza Riserva, Italien

Teet duft med Kirsebeer, leeder, let syrlig med nuancer fra fad. Fyldig, teet i frugten,

markeret tannin og lang, koncentreret eftersmag, hvor fadlagringen lige nu er for
fremtraedende.

90 | Ingen importer

Cascina Garitina, 900, Gianola 2015 Nizza Riserva, Italien

Udviklet duft, karamel, blomme, marke baer. Fyldig, markeret tannin og syre,
mark, frugtagtig eftersmag med markeret syre. 15%

88 | The Wine Company

Cascina Giovenale, Anssema 2016 Nizza, Italien
CASCIN
GIOVINALE

Udviklet duft, let blommeagtig med merk frugt, lakrids og karamel, vis sedme.
Moden smag, blommeagtig med mark frugt og en tar, frugtagtig eftersmag, let
bitter hvor bade alkohol og fadkarakter kommer frem. 14,5%.

84 | Ingen importaer

Castino, Gemma 2019 Nizza, Italien

Modne kirseber, mandel, nuancer fra fad. Moden smag med sgde Kirsebeer,
- sgdmefuld og saftig eftersmag med syrlige beer. 14,5%.

90 | Ingen importar
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' Coppo, Pomorosso 2018 Nizza, Italien

Let breendende duft med en frugt der er deekket af nuancer fra fad. Koncentreret
frugt, ter med en eftersmag domineret af fad og en alkohol pa 16%.

84 | Kjeer & Sommerfeldt

Tenuta Rade 2017 Historical Nizza Riserva, Italien

Frisk, let syrlig duft, kirsebaer, marcipan, fine nuancer fra fad. God fylde, tannin

fremme i munden og en frisk eftersmag med kirsebeaer og godt syrebid, snerpende,
- virkelig en madvin. 15%.

90 | Ingen importar

Dacapo, Vigna Dacapo 2017 Nizza, Italien

Spandende duft, pirrende, Kirsebeer, viol, med nuancer fra fad. Fyldig smag, frisk,

| rank med lang, saftig, frugtagtig eftersmag med markeret syre.15%.

- 90| Vinslottet

Dacasto Duillio, Moncucco 2019 Nizza, Italien

% MOHCU((Q Let breendende duft, marke kirsebaer og sedmefulde nuancer fra fad. God fylde

med mgarke kirsebar, moden tannin og en eftersmag med mgark frugt og Barbera-
druens kendte syre.

87 | Ingen importaer
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Durio, Pragerolamo 2018 Nizza, Italien

Pirrende duft, kirsebaer, marcipan, let syrlig med alkohol der breender igennem.
Fyldig smag, moden frugt, markeret syre og en alkohol der treenger for meget
igennem sammen med fad.16%.

85 | Piemonte Vinimport

Erede di Chiappone Armando, Ru 2014 Nizza, Italien

Moden, udviklet duft, blommeagtig, syrlig tone, nuancer fra fad. Moden smag,
sveskeagtig, lidt udtarrende eftersmag, skal drikkes nu.14%.

86 | Dyrehgjvin

Francesco landolo 2019 Nizza, Italien

Saftig, moden, frisk duft med modne kirsebaer, fin syrlighed. Saftig smag, bade
IRl Syre- og tanninbid, saftig eftersmag med markeret syre. 14,5

88 | Ingen importar

Frasca La Guaragna 2019 Nizza, Italien

LA GUARAGNA

Krydret duft, let pirrende, modne, syrlige ber. Saftig smag, markeret tannin,
NIZZ saftig, krydret eftersmag med syrlig tone. 15%.

INAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANML

2019 89 | Ingen importaer
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Il Botolo 2016 Nizza, Italien

Moden, udviklet duft, kirseber, svesker, bade sedme og syrlig, nuancer fra fad.
Moden smag, fyldig, moden tannin og syrlig eftersmag med sgdme. 15%.

89 | Ingen Importar

Isolabella della Croce, Augusta 2017 Nizza, Italien

Pirrende duft, kirsebaer, mandler, fine nuancer fra fad. Saftig smag, fyldig med
moden tannin daekket af moden frug eftersmag med Barbera-druens kendte syre.
15%.

90 | Piemonte pa Flaske

Le Nicchie 2017 La Gironda Nizza, Italien

Koncentreret, stgvet duft pakket med moden frugt, kirsebser og mandel, markeret
med nuancer fra fad. Fyldig smag pakket med moden frugt, tannin fremme i
munden og en eftersmag med for meget fadpraeg og samtidig frisk syre. 15,5%.

88 | Gallovini

NIZZA

- 4
DN 1 oRENE CONTROLLATA EGARRTIRSSRY

“GIRONDA

v \ :
TI\T N L’Armangia, Titon 2019 Nizza, Italien
N1ZZa
e Frisk duft, kirsebaer og blomst. Frisk smag, saftig, god fylde og moden, frugtagtig
eftersmag med Barbera-druens syrebid. Ingen fad der dominerer. 14,5,%.

90 | Wine Bylinde

‘ 1La.rma.n.gi&l
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Malgra 2017 Nizza Riserva, Mora di Sassi, Italien

Moden duft, frisk med syrlige ber, viol, fine nuancer fra fad. Fyldig smag, bade
tanin- og syrebid, eftersmag med kirsebzr. 15%.

91 | Ingen importar

Yo Z.,., Marco Bonfante, Bricco Bonfante 2016 Nizza Riserva,
oneanty | Italien
BONFANTE
NIZZA

BOUNIONE DI ORGINE CONTROLLATA g

P Udviklet duft, krydret med lakrids, karamel, nuancer fra fad. Moden duft,
koncentreret frugt, en eftersmag, lidt breendende med ter frugt. 15,5%

==

—_ | 86| Lahvino

- Marco Pesce 2017 Nizza, Italien

f

i

fNIZZ Frisk kirsebzerduft, kirsebaersten, syrlig med nuancer fra fad. Saftig, syrlig smag
{ med modne bar og saftig eftersmag med markeret syre. 14%.

PO OTS  g7 | Fanwine, Vinum Finum

2017

&‘

I~ Mauro Sebaste, Costemonghisio 2018 Nizza, Italien
'f"'/ I/M/ﬂ;

| Pirrende, krydret duft, kirsebaer og blomst. Cremet smag, god fylde, krydret
| eftersmag med nelliker og nuancer fra fad. 15,5%.

| 90 | Winefriends
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Pico Maccario, Tre Roveri 2019 Nizza, Italien

Frisk Kirsebaerduft med kirsebersten, fin syrlig tone. Saftig smag, moden tannin,
syrlig og let sadmefuld med nuancer fra fad og en eftersmag med syrlig tone. 14%.

87 | Piemonte pa Flaske

DN N JATh
CHNAZIONE bj oRiGINE CONTRO-
E GARANTITA

Tenuta Il Falchetto, Bricco Roche 2016 Nizza Riserva,
Italien

Moden duft, udviklet med lakrids, karamel, marke beer. Fyldig smag med tar
frugt, markeret tannin og syre, breendende eftersmag med ter frugt og markeret
syre. Bedre i duft end i smag. 16%

86 | Viniglas

Furrom

BRICCO ROCHE

ll\h” | Z Z A 'ali'l'
k‘u"f W onjgine cobraottd
{2 £ R ]

Villa Giada, Dedicato 2016 Nizza Riserva, Italien

Koncentreret duft med kirsebaer med nuancer fra fad, der dominerer for meget.
Gar igen i smagen, tar frugt og ter eftersmag domineret af fadlagring. 15%.

Mg, 55
l{{ RISERVA :
~ 85| Ingen importar

Michele Chiarlo, La Court 2018 Nizza Riserva, lItalien

Moden duft, kirsebeer, kirsebeaersten, krydret med nuancer fra fad. Saftig smag,
koncentreret, markeret tannin og syre og lang eftersmag med mearke Kirsebaer.
Meget koncentreret vin.

90 | Distinto




Cascina Garitina, Margherita 900, 2019 Nizza, Italien

Let breendende duft, modne kirsebzer, sadmefulde nuancer fra fad. Saftig smag,
moden frugt med moden tannin, syrlig eftersmag med moden frugt hvor
alkoholen fornemmes. 16%.

85 | The Wine Company

Medlemmer af
ASSOCIAZIONE PRODUTTORI DEL NIZZA (2022)

ADRIANO DURIO

AGRICOLA SYLLA SEBASTE
ALESSANDRO MOTTA

AMISTA SOCIETA SEMPLICE AGRICOLA
ANTONINO BALDIZZONE

AZIENDA AGRICOLA BUSSIA SOPRANA
AZIENDA AGRICOLA CASCINA CHRISTIANA
AZIENDA AGRICOLA LA GIRIBALDINA
AZIENDA AGRICOLA SCAGLIOLA

10. AZIENDA AGRICOLA SERRA DOMENICO
11. BAVA, AZIENDA VITIVINICOLA

12. BEPPE MARINO SRL

13. BERSANO VINI

14. BIANCO ANGELO E FIGLIO

15. BOCCHINO ANNALISA

16. BRUNA FERRO

17. CANTINA DI NIZZA

18. CANTINA SANT’EVASIO

19. CANTINA SOCIALE BARBERA DEI SEI CASTELLI
20. CANTINA SOCIALE DI VINCHIO VAGLIO SERRA
21. CANTINE MACRI’

22. CASCINA COLLINA

23. CASCINA GIOVINALE

24. CASCINA LA BARBATELLA

25. CASCINA LA PATAREINA

26. CASTINO

27. COPPO

28. COSSETTI CLEMENTE & FIGLI

29. DACAPO

30. DACASTO DUILIO

31. DANIELE CHIAPPONE

32. DINO BERTOLINO

©CoNoUA~AWNE




33. DISTILLERIE BERTA

34. FORNO GIORGIO PIETRO

35. FRANCESCO IANDOLO

36. FRASCA LA GUARAGNA

37. GARESIO SOCIETA SEMPLICE AGRICOLA
38. GHIDELLA FABIO

39. GIANLUCA MORINO

40. GIANNI DOGLIA

41. GIANPIERO PERFUMO

42. GIUSEPPE COLOMBARI

43. GUASTI CLEMENTE

44. GUIDO BERTA

45. IGNAZIO GIOVINE

46. IL BOTOLO

47. ISOLABELLA DELLA CROCE
48. LA CANELLESE SRL

49. LA GIRONDA

50. LHV SRL AGRICOLA

51. MALGRA TERRE MIROGLIO
52. MARCO BONFANTE

53. MARCO PESCE

54. MAURO DAMERIO

55. MGM MONDO DEL VINO SPA
56. MICHELE CHIARLO

57. PICO MACCARIO

58. PODERI CUSMANO

59. SILVIA CASTAGNERO

60. TENUTA GARETTO

61. TERRE ASTESANE

62. TRE SECOLI VITICOLTORI IN PIEMONTE DAL 1887
63. TURRI ALESSANDRA

64. UMBERTO BREMA

65. VALERIO MONDO

66. VALLE VENTO SOC. AGR.
67. VIETTI

68. VILLA GIADA

69. VINORY — BRICCO DI NIZZA

Articolo disponibile al seguente link: https://vinbladet.dk/barberas-ukuelige-frontkaempere/



https://vinbladet.dk/barberas-ukuelige-frontkaempere/
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A Zurigo 1a edizione del “Forum Nizza docg”

Mercoledi 20 Aprile 2022 prima edizione elvetica del
“Forum Nizza docg”, I’evento di presentazione di 26
/ \ produttori vinicoli appartenenti all’ Associazione
Forum | Produttori del Nizza DOCG.

Nizza=

AUTORE: ITALOBLOGGER 26 MARZO 2022

Sara Zurigo ad ospitare, mercoledi 20 Aprile 2022, la
prima edizione elvetica del “Forum Nizza docg”,
I’evento di presentazione di 26 produttori vinicoli appartenenti all’ Associazione Produttori del
Nizza DOCG. L’incontro ¢ rivolto sommelier professionisti, buyer, retailer, grossisti HoReCa,
esponenti della stampa specializzata, food bloggers ma anche agli appassionati.

A fare da cornice all’evento sara 1’affascinante cornice dell’Hotel Baur au Lac, lo storico 5 stelle
affacciato sul lago che, dal 1844 accoglie illustri ospiti.

11 “Forum Nizza docg” permettera al pubblico elvetico di scoprire le caratteristiche del Marchio
Nizza Dogc e di promuovere le realta territoriali di Nizza Monferrato.

Si tratta di un’area di produzione che tocca 18 comuni, da sempre tra i piu vocati alla coltivazione
di uve Barbera, selezionati da alcuni produttori come sottozone di massima qualita in grado di
esaltare le caratteristiche del vino.

Due i momenti che caratterizzeranno la giornata del 20 aprile: la masterclass esclusiva (su invito)
per la degustazione guidata da Othmar Kiem, caporedattore di Falstaff Italia e il walk around
tasting aperto al pubblico dalle 14 alle 20.

Per maggiori info sulla masterclass scrivere a: segreteria@why-net.it

Il ticket di ingresso (€ 20) sara acquistabile su Eventbrite.

Avrticolo disponibile al seguente link: https://italoblogger.com/a-zurigo-1a-edizione-del-forum-nizza-docg/



https://italoblogger.com/author/italoblogger/
https://www.eventbrite.it/e/forum-nizza-docg-weinverkostung-masterclass-tickets-230241457397?aff=ebdssbeac
https://italoblogger.com/a-zurigo-1a-edizione-del-forum-nizza-docg/
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SCHWEIZER PREMIERE FUR DAS
WEINFORUM NIZZA DOCG MIT

WEINDEGUSTATION UND
MASTERCLASS

LIFESTYLE EDITOR28. MARZ 2022

ist Zurich das erste Mal Gastgeber fiir das Forum Nizza DOCG, organisiert vom Verband der Nizza
DOCG Weinproduzenten (Associazione Produttori Nizza DOCG). Im Hotel Baur au Lac prasentieren 26
Weinguter die besten Jahrgange aus einer besonderen Produktion im Piemont. Es warten Rundgange mit
umfangreicher Verkostung und eine exklusive Masterclass mit dem Chefredaktor von Falstaff Italien,
Othmar Kiem.

Das Forum NIZZA DOCG richtet sich an alle, die Wein zu ihrer Leidenschaft und Berufung zéhlen: Sommeliers,
Einkaufer, Einzelhdndler, Horeca-Grosshéandler, Pressevertreter, Food-Blogger und natiirlich auch Weinliebhaber.
In der Schweiz ist es die erste Gelegenheit, eine solche Vielfalt aus der einzigartigen Region rund um die Stadt
Nizza Monferrato kennenzulernen.

Forum der Piemonteser Weine mit Degustation

Das Mini-Festival der Piemonteser Weine im Baur au Lac ist von 14 Uhr bis 20 Uhr gedffnet. Der Rundgang mit
Tastings ist fir die Offentlichkeit zuganglich und erméglicht es den Besucherinnen und Besuchern, die 26
ausstellenden Weingter kennenzulernen. Hier kann man sich mit den Vertretern der Associazione Produttori
Nizza DOCG austauschen und ihre aussergewohnlichen Weine testen.

Exklusive Masterclass mit dem Chefredaktor von Falstaff
Italien

Hohepunkte sind die exklusiven Masterclasses von Othmar
Kiem ,,Top Weine aus dem Piemont — Ausdruck eines
anerkannten Gebietes. Dabei werden 8§ ausgesuchte Weine der
Region unter die Lupe genommen. Die Masterclass findet
jeweils um 14.00 Uhr und dann um 16.30 Uhr statt. Der
Sidtiroler gilt als
Urgestein Europaischer
Weinkultur, nachdem er
uber 30 Jahre
Italienische Weine
verkostete. Seit 1999 ist er Chefredaktor von Falstaff Italien und
Mitgriinder des Vernatsch-Cup, bei dem seit 2004 eine Gruppe von
Weinliebhabern und Fachjournalisten aus Italien, Deutschland, Schweiz
und Osterreich Stdtiroler Vernatsch-Weine des letzten Jahrgangs
verkosten und bewerten. Die Masterclass erfordert eine gesonderte
Registrierung, da die Platze limitiert sind.

Programm, Tickets und Preise
Eventdauer: 14.00 — 20.00 Uhr
Freier Eintritt fur Presse- und Fachleute (Einkdufer, Grosshandler, Einzelhdndler, HORECA., Sommeliers).
Journalisten Akkreditierungen via: jakob.meinert@contcept.ch

Eintritt fir Privatpersonen CHF 20.

Fur Anmeldung und Ticketkauf, besuchen Sie den folgenden Link.

Avrticolo disponibile al seguente link: https://www.proudmag.com/schweizer-premiere-fuer-das-weinforum-nizza-
docg-mit-weindegustation-und-masterclass/



https://www.proudmag.com/forums/users/barbara-rytercontcept/
mailto:jakob.meinert@contcept.ch?subject=Anmeldung%20Winetasing%20Baur%20au%20Lac%20&body=Sehr%20geehrte%20Damen%20und%20Herren%0A%0AGerne%20m%C3%B6chte%20ich%20mich%20f%C3%BCr%20das%20Nizza%20DOCG%20Winetasting%20am%2020.4.2022%20anmelden.%0A%0AGerne%20m%C3%B6chte%20ich%20mich%20f%C3%BCr%20die%20Masterclass%20um%2014.00%20Uhr%20anmelden.%0A%0AGerne%20m%C3%B6chte%20ich%20mich%20f%C3%BCr%20die%20Masterclass%20um%2016.30%20Uhr%20anmelden.%0A%0AMit%20freundlichen%20Gr%C3%BCsse%0A
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https://www.proudmag.com/schweizer-premiere-fuer-das-weinforum-nizza-docg-mit-weindegustation-und-masterclass/
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Things To Do In Zurich Beginning of April 2022
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Things To Do In Zurich Beginning of April 2022

It's a bit colder in Zurich so hopefully you haven’t changed out your Winter types
just get and that you got to enjoy the places with the best blossoms in

Zurich before the wind and rain started blowing them away. Luckily the Expovina
Primavera Wine event_is taking place at PULS5 — so it should be a great place to
visit this weekend. Don’t forget to visit Sport Shop Time Out in Uster this weekend
as they have a great sale on sports equipment and they are also organising a 5km
/10km FREE fun run in aid of Ukraine at 10am on Saturday 2nd April and are
donating CHF 10 for each person taking part. You can find a lot of information
on things to do in in support of Ukraine in this article too. The free Tulip
Festival in Morges continues until 8th May with more tulips coming into flower
every week. If you don’t mind the wind, how about a ride on the Nostalgie Ferris
wheel in Burkliplatz? Don’t forget Easter is just around the corner_and it's not
long now till Sechselaeuten and the Burning of the B66gg!

Do mark your diaries for Man’s World from 5th- 8th May_and enter our contest to
win one of 5 pairs of tickets we have on offer!


https://newinzurich.com/2020/03/a-little-spring-cheer-with-the-blossom-in-zurich/
https://newinzurich.com/2020/03/a-little-spring-cheer-with-the-blossom-in-zurich/
https://newinzurich.com/2022/03/expovina-primavera-spring-wine-fair-zurich/
https://newinzurich.com/2022/03/expovina-primavera-spring-wine-fair-zurich/
https://www.sportshop-timeout.ch/
https://newinzurich.com/2022/03/switzerland-shows-solidarity-with-ukraine-and-how-you-can-help/
https://newinzurich.com/2022/03/switzerland-shows-solidarity-with-ukraine-and-how-you-can-help/
https://newinzurich.com/2019/04/the-annual-tulip-festival-in-morges-switzerland-free/
https://newinzurich.com/2019/04/the-annual-tulip-festival-in-morges-switzerland-free/
https://newinzurich.com/2022/03/have-fun-on-the-colourful-ferris-wheel-in-zurich/
https://newinzurich.com/2022/03/have-fun-on-the-colourful-ferris-wheel-in-zurich/
https://newinzurich.com/2014/04/5-things-zurich-easter/
https://newinzurich.com/2017/04/10-facts-about-the-boogg-and-sechselaeuten/
https://newinzurich.com/2022/04/mans-world-halle-2022-at-halle-550-zurich-oerlikon/
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EXPOVINA PRIMAVERA WINE FAIR PULS 5 ZURICH 31st MARCH - 7th
APRIL: The Expovina Primavera Wine Fair is on at Puls 5 in Zurich from 31st
March — 7th April. Find out more about Expovina Primavera here.

VEGGIEWORLD 2nd - 4th April: Whether you’re vegan, vegetarian or an
ominivore there’s lots of ideas and inspiration to be had at Veggieworld which
focuses on vegan food and cuisine. The event is taking place at Halle 622 in Zurich
Oerlikon from 2nd — 4th April. Visit the VeggieWorld website here.

FESTICHOC FREE CHOCOLATE FAIR VERSOIX GENEVA 2nd — 3rd APRIL: If
you're a chocolate lover don’t miss this FREE to enter chocolate fair and exhibition
in Versoix on 2nd — 3rd April with chocolate tastings, sculptures and games —
something for all the family. See details here.

DRAFT CONCEPT STORE APERO & OPENING 2nd APRIL: Why not visit
DRAFT concept store for the opening Apero to celebrate their new store in
Wildbachstrasse 68, 8008 Zurich on 2nd April. All are welcome to pop by.

(..)

EXCLUSIVE NIZZA DOCG WINE TASTING AT THE BAUR AU LAC 20th
APRIL: Why not enrol for this exclusive NIZZA DOCG wine tasting at the Baur au
Lac in Zurich on 20th April. Find out all about the NIZZA DOCG wine tasting
here.

Acrticolo disponibile al seguente link: https://newinzurich.com/2022/04/whats-on-in-zurich-beginning-of-
april-2022/
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NIZZA DOCG Exclusive Wine Tasting At Baur Au Lac Zurich
Plus Master Class With Othmar Kiem 20th April 2022

Good news for wine lovers! The Nizza DOCG Forum, organized by the Nizza
DOCG Wine Producers Association, will be taking place on 20th April 2022 at the
Hotel Baur au Lac in Zurich. Twenty-six wine producers will be presenting their best
vintages from a special production in Piedmont at this exclusive tasting. In addition,
there will be a very special master class with the editor-in-chief of Falstaff Italy,
Othmar Kiem.

Who Should Attend Nizza
DOCG Wine Tasting Event at

the Baur au Lac?

The NIZZA DOCG wine forum is
for everyone who has an interest
in wine. So whether you are a
sommelier, a wine buyer, a
retailer or just simply love wine,
this is for you! It's the first
opportunity in Switzerland to get
to know such a great variety of
wines from this unique region

around the city of Nizza Monferrato.

Forum of Piedmontese wines with tasting

The Mini Festival of Piedmontese Wines at Baur au Lac takes place from 2pm to
8pm. The wine tasting is open to the public and is the perfect opportunity for visitors
to get to know the 26 exhibiting wine producers.

Exclusive Master Class with the Editor-in-Chief of Falstaff Italy


https://newinzurich.com/2022/04/mans-world-halle-2022-at-halle-550-zurich-oerlikon/https-cdn-evbuc-com-images-203027659-202582920886-1-original-20211220-110117/
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One of the highlights of the event is the exclusive
master classe by Othmar Kiem “Top wines from
Piedmont”. Eight selected wines from the region
will be tasted and evaluated. The first master class
begins at 2pm and the second at 4.30 pm. Othmar
Kiem is a veteran of European wine culture, having
tasted Italian wines for over 30 years. He has been
editor-in-chief of Falstaff Italy since 1999. He is
also co-founder of the Vernatsch Cup, a group of
wine lovers and specialist journalists from lItaly,
Germany, Switzerland and Austria who have
tasted and rated South Tyrolean Vernatsch wines since 2004.

Places on the master classes are limited and require a separate registration.

Wine Producers at the Nizza DOCG Event

The following wine producers will be present at the Nizza DOCG event at the Baur
au Lac on 20th April 2022:

Azienda Agricola Serra Domenico, Azienda Vitivinicola Michele Chiarlo, Beppe
Marino, Bersano Vini, Bianco Angelo, Cantina Sociale Vinchio Vaglio, Cantina Tre
Secoli, Cascina Garitina, Cascina Nuova, Castino, Coppo, Cossetti, Dacasto Duilio,
Erede di Chiappone Armando, Francesco landolo, Franco Mondo, Frasca La
Guaragna, Guasti Clemente, Il Botolo Azienda Agricola, Isolabella della Croce, La
Gironda, Marco Bonfante, Mauro Sebaste, Tenuta Garetto, Tenuta il Falchetto and
Tenuta Olim Bauda.

What is Nizza DOCG?

Nizza DOCG was created in 2002 when wine producers from the Barbera region
came together to promote their special wine to the public. A Nizza wine is a pure
Barbera, unlike other Barbera designations of origin, which may contain up to 15%
complementary grapes. The vineyards of Nizza are located at an altitude of up to
350 metres in hilly areas, always in a southerly position. At least 4,000 plants are
are grown and up to 7 tons are harvested in each hectare. Aging takes place over a
period of 18 months, with 6 months in wood, or over 30 months, with 12 months in
wood, for Nizza Riserva and Nizza Vigna Riserva. In addition, Nizza DOCG has a
variety of microclimates. Almost every vineyard has its own terroir with a different
soil. As a result, no Nizza DOCG wine is like another. Once a year, all the
winegrowers conduct a blind tasting of the new vintage. Only those wines meeting
the exacting quality requirements are allowed to bear the Nizza DOCG name.

NIZZA DOCG Exclusive Wine Tasting At Baur Au Lac Zurich


https://newinzurich.com/2022/04/nizza-docg-exclusive-wine-tasting-at-baur-au-lac-zurich/c8117d89-a6b3-1e73-5bad-aef416322f81/

B oHpNENE @

When: 20th April 2022

Time: 2pm — 8pm

Where: Baur au Lac, Zurich

Tickets: Admission for private individuals CHF 20.

To register and purchase tickets for NIZZA DOCG see here

Articolo disponibile al seguente link: https://newinzurich.com/2022/04/nizza-docg-exclusive-wine-tasting-at-
baur-au-lac-zurich/
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https://newinzurich.com/2022/04/nizza-docg-exclusive-wine-tasting-at-baur-au-lac-zurich/
https://newinzurich.com/2022/04/nizza-docg-exclusive-wine-tasting-at-baur-au-lac-zurich/https-cdn-evbuc-com-images-223278899-202582920886-1-original-20220203-104405/
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Ziirich

Lernen Sie den herrlichen NIZZA DOCG kennen

Forum NIZZA DOCG Foto beigestelit

Weinverkostung mit NIZZA DOCG im Baur au Lac in Zurich. Masterclass mit
Falstaff-ltalien Chefredakteur Othmar Kiem.

NI1ZZA DOCG, das ist der Top-Rotwein der auf den Higeln um Ortschaft Nizza
Monferrato im stdlichen Piemont angebaut wird. Am Mittwoch, 20. April 2022, kommen 26
Weinproduzenten nach Zirich und prasentieren dort im stilvollen Rahmen des Baur au Lac
Uber 80 Weine: NIZZA DOCG, NIZZA Riserva DOCG und andere Barbera-Weine.

Die Veranstaltung lauft von 14 bis 20 Uhr. Um 14:00 und um 16:30 findet jeweils

eine Masterclass mit Falstaff-1talien Chefredakteur Othmar Kiem statt, der anhand acht
ausgewahlter Weine in die Faszination von NIZZA DOCG einflhrt.

Die edlen Trauben des NIZZA DOCG
Foto beigestellt



2014 wurde die Denomination Nizza DOCG geschaffen. Es handelt sich dabei um einen Top-
Barbera, beim Namen wurde allerdings bewusst auf die Sortenbezeichnung verzichtet. Es soll klar
zum Ausdruck kommen, dass dieser Wein Frucht eines besonderen Gebietes ist, mit

einer besonderen Kultur und einer besonderen Tradition. Neben dem Hauptort Nizza
Monferrato umfasst das Gebiet 17 weitere Gemeinden. Der zuldssige Hochstertrag wurde
konsequent runtergesetzt auf 7 t/ha. Handelt es sich um einen Nizza mit Lagenangabe, so ist der
Ertrag auf 6,3 t/ha begrenzt. Wahrend bei allen anderen Barbera-Denominationen 85% Minum an
Barbera gefordert sind, muss ein NIZZA DOCG zu 100% aus Barbera bestehen. Es gibt den
Wein in zwei Varianten: ein NIZZA DOCG reift mindesten 18 Monate, davon mindesten 6 im
Holzfass, ein NIZZA RISERVA DOCG reift 30 Monate und verbringt mindesten 12 davon im
Holz.

Der Geschmack des NIZZA DOCG

Der aussergewohnliche NIZZA DOCG
Foto beigestellt

Ein NIZZA DOCG schmeckt einzigartig! Er funkelt als junger Wein Rubin-Violett im Glas,
duftet nach dunklen Kirschen, Zwetschken und oft auch einem Hauch dunkler Schokolade. Er

ist fullig aber auch elegant, ist konsequent trocken und zeigt geschmeidiges Tannin.
Charakteristisch ist immer auch eine akzentuierte Saure. Die gibt dem Wein Frische und Schliff,
lasst ihn saftig Uber den Gaumen gleiten. So mundet N1ZZA DOCG vorziglich zu einer Vielzahl
von Gerichten.

Probieren Sie einen der zahlreichen NIZZA DOCG im Baur au Lac und lassen Sie sich
von neuen Geschmackserlebnissen verfiihren!



FOorum

Um Angabe der Uhrzeit der

K
\IY & & Teilnahme an der Masterclass
A l [. l (l und des Zugangs zu den

Verkostungstdnden wird gebeten

WEINVERKNOSTUNC

MEISTERRL A

Mittwoch, 20. April 2022
Von 14:00 Uhr ;! 3i € Hotel Baur Au Lac
Vorkostungsst k wround & st Talstrasse 1, Ziwrich
Modus, mit

Chefredaktour von Fal alion, s ) Erstelit von

und die Box
ASSOCIAZIONE

Info

Forum Nizza DOCG

Baur au Lac, Zirich

Mittwoch, 20. April 2022 — 14:00 bis 20:00

Infos unter ilnizza.net/zUrich sowie unter segreteria@why-net.it
Tickets gibt es unter eventbrite.it/forum-nizza-docg

Acrticolo disponibile al seguente link: https://www.falstaff.ch/nd/forum-nizza-docg-1/



https://ilnizza.net/zurich-20-april-2022.html
mailto:segreteria@why-net.it
https://www.eventbrite.it/e/forum-nizza-docg-weinverkostung-masterclass-tickets-230241457397?aff=ebdssbeac
https://www.falstaff.ch/nd/forum-nizza-docg-1/
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IT'S ALL ABOUT THE LAND

ASSOCIAZIONE
PRODUTTOR!

NIZZA

NIZZA DOCG:

18 italian municipalities joined together to
highlight the characteristics of a territory that
has always been dedicated to the production of
exceptional wines: this is the origin of oenological
excellence, which is the result of Piedmontese
winemakers’ passion, tradition, and expertise.

DISCOVRR O L o
THE NIZZA DOCG www.ilnizza.net N lzZA
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NIZZA

Barbera af a&edel byrd

Barbera kan give bade forfgrende frugtige hverdagsvine og
bastante frugtbomber til fordybelse ved seerlige lejligheder.
Piemontes mest plantede sort skifter altsa ansigt alt efter,
om der star Alba, Asti eller Monferrato pa etiketten. Nizza, en
nylig tilfgjelse til ltaliens talrige appellationer, star for de mest

strukturerede, komplekse og lagringsveerdige vine pa sorten.
AF THOMAS BOHL




Nok taler alle om nebbiolo, men i Piemonte er det barbera, man baller i sig! Nebbiolo indbyder nok mere til samtale og fordybelse
med sine stringente tanniner, useedvanlige aromaer og utrolige kompleksitet; mens barbera ubesveeret farer sig frem med sin
flgjsblgde saft, mundvandsfremkaldende syre og berusende barfrugt. Man far ganske enkelt lyst til at skylle efter og griber igen og
igen efter glasset. I Piemonte kalder de den ligefrem ‘vino per pane e salami’, vinen til bred og pelse; og sandt er det, at den gar til en
bred vifte af retter, til alskens appetitveekkere samt som Muntermacher helt uden mad.

Barbera er Piemontes mest udbredte sort og endda en af de mest plantede i hele Italien. Sangiovese ligger selvfalgelig pa
farstepladsen, og som sangiovese findes barbera béde som billige hverdagsvine og i endog szrdeles serigse udgaver, endda i
decideret overgjorte eksemplarer med kraftig ekstraktion og alt for meget fad. Den trend er heldigvis vendt, og i de seneste &r har en
reekke fremtraedende producenter fra barberas hjerteland forsggt at definere et klassisk terroirudtryk for druen. Navnet er Nizza.

FRA HVERDAGSVIN TIL KULTVIN

Barbera tradte sine barnesko i bakkerne i Monferrato i det centrale Piemonte, men hvor druens vugge narmere bestemt stod forbliver
uvist. I Monferrato naevnes den ved navn fra slutningen af 1700-tallet, men farst efter phylloxeraen fik den sin fremtreedende rolle; og
det var faktisk forst i 1980’erne, at barbera beveegede sig ind i kvalitetsbevidste vindrikkeres sind, is&r internationalt.

Fra at have vaeret en (pant sagt) syrlig forfriskning og et dagligdags skyllemiddel til befolkningen pa landet blev barbera nu taget
serigst som kvalitetsvin med klasse. Revolutionen skyldtes ikke mindst Giacomo Bologna, som bevidst plantede barbera pa sine
bedste marker, kun udvalgte de bedst modnede druer og efter fransk forbillede lagrede vinen p& smé treefade (en stil, som ogsa
Angelo Gaja satte nye standarder med). Bolognas Bricco dell’Uccelone fra familichuset Braida er siden blevet en klassiker. Andre
toneangivende producenter i udviklingen af kvalitets-barbera var Giovanni Coppo og Michele Chiarlo, som ogsa begge brillerer med
deres barbera fra Nizza.

BARBERA | OVERBLIK

Tre overordnede oprindelsesgarantier for barbera i Piemonte ger sig geeldende: Barbera d’Alba DOC, Barbera d’Asti DOCG og
Barbera del Monferrato DOC; og dertil kommer sa Nizza DOCG.

Omkring 169 landsbyer dyrkes druer til Barbera d’Asti, som streekker sig over det meste af Asti-provinsen og et stykke ind |
Alessandria-provinsen; og nar de er bedst, er de rubinrgde, friskfrugtige, syrerige barbera-vine med bade charme og nerve. Men
regionen er stor, og stilarter og kvalitet varierer mildest talt meget.

Det maksimale hektarudbytte er pa ni
tons. Dertil kommer de fyldige og
frugtige Barbera del Monferrato-vine fra
de mere kalkstensholdig jorde primeert i
Alessandria-provinsen. | Langhe lidt
leengere mod vest dyrkes druen til den
herhjemme sa velkendte Barbera d’Alba,
der som regel er en mgrkere, fyldigere og
ofte fadpraeget barbera. Det er serligt
omkring Santo Stefano Belbo, at de
bedste vine bliver til.

DinfVinGeide var med, da konsoctiot | Nuza |l &
okwober kusne prasentore senests Jrgang H

FRA SUBZONE TIL EGEN APPELLATION

Men mens man i Langhe lader nebbiolo indtage de bedste marker og har forvist barbera til de nastbedste, var druen altid den
ubetingede hovedsort i Monferrato, og her har den faet tildelt ikke kun flertallet af markerne men ogsa de bedste.

Bakkerne omkring byen Nizza Monferrato har historisk veeret kendt for de bedste barbera-vine— vine med karakter og kompleksitet
og ikke kun frisk frugt og forngjeligheder. Men appellationen Barbera d’ Asti overbeviste ikke de kvalitetsbevidste forbrugere. Sé
allerede i lobet af 1990’erne begyndte en gruppe af producenter at arbejde malrettet for at fd Nizza-omradet anerkendt som en serlig
zone inden for Barbera d’Asti DOC’en. | 2002 dannede de Associazione Produttori del Nizza, og kort efter artusindeskiftet begyndte
Nizza at optreede pa etiketterne. Man fik nemlig tilladt at tilfgje tre subzoner til Barbera d’Asti Superiore i 2000: Colli Astiani, Nizza
og Tinella, hvoraf Nizza var klart den stgrste og sterkest profilerede.



12008 blev Barbera d’Asti sa DOCG, og efter laengere tids straebsom indsats
kunne vinbgnderne fra Nizza fra 2014 endelig haeve deres vine op fra Barbera
d’Asti Superiore Nizza til deres helt egen appellation, Nizza DOCG. Nizza skal
produceres inden for de 18 ‘kommuner’, der udger omradet rundt om Nizza
Monferrato. Kravet er 100% barbera, det maksimale hektarudbytte er pa blot syv
tons, og vinen skal modne mindst 18 maneder far frigivelse, heraf mindst seks
maneder pa treefade (af vilkarlig starrelse). Nizza Riserva fordrer 30 maneders
modning, heraf et helt &r pé treefade. For vine med enkeltmarksangivelse kraeves
handhgst og et maksimalt udbytte pa 6,3 ton pr. hektar. Udviklingen er beredt
gennem arelang blindsmagning af hinandens vine og en venlig dialog med
vurdering og kritik— for at fremme det fzlles niveau og fa fornemmelsen af en
feelles identitet. En form for samarbejde, som sjeldent ses i Italien og slet ikke i
Piemonte. Men sammen er de locale producenter naet frem til de strikse regler for
dyrkning, hgstudbytter, produktionsmetoder samt lagring pa fad og flaske.

NIZZA INDTAGER VERDEN?

Tiltagene ma siges at have veeret en succes. Alene det, at associationen er vokset
fra 10 medlemmer i 2002 til 71 medlemmer i 2022 er bemarkelsesveerdigt. P&
nuvarende tidspunkt producerer godt 90 vinbgnder Nizza, og saledes er
starstedelen af producenterne medlemmer. Det felles fodslag skaber fremdrift, og
det har man ogsa kunnet marke markedsfaringsmaessigt. Nizza vinder frem ikke
kun pa hjemmemarkedet men ogsa internationalt. P& mindre end fem ar er
produktionen fordoblet, og i samme periode er markpriserne steget med op til
300%. Kendte Baroloproducenter som Oddero, Marchesi di Barolo og Vietti er nu
o0gsa rykket ind. De lokale kendinge star dog stadig for de bedste vine. Michele
Chiarlo spillede som ung en ikke uvesentlig rolle i relanceringen af Barolo; men
familien Chiarlo har ogsa til huse i Calamandrano i Nizza-omrédet, hvorfra de
frembringer den imponerende tretrinsraket Le Orme, Cipressi og den imposante

i Vimageran Diro Sertcline | Olim
i Baudas markar ved Nizza

Logendsn Michala Chlario med |
sgenorne Albario og Stefaso

topvin La Court. Sgnnen Stefano Chiarlo har veeret med i hele udviklingen, og i en arraekke har han ogsa veeret formand for
producentforeningen. Den dont giver han nu videre til Giovanni Bertolino fra Olim Bauda, et historisk vinhus i Nizza, som Giovanni
driver med sine sgskende Dino og Diana. Savel deres Nizza Riserva som topvinen Bauda er bedarende barbera med sjelden balance,
struktur og kompleksitet. Tillige imponerer vine som Villa Giadas Dani, Vigna Dacapo fra huset af samme navn, Gianola fra Cascina
Garitina, samt en raekke vine fra sma og mindre kendte producenter som lvaldi Dario, Marco Pesce og Mauro Sebaste. Eneste anke er
en kedelig tendens til meget hgj alkohol | vinene. 15% er reglen snarere end undtagelsen, og det gar af og til ud over balancen.
Heldigvis er barbera en af de fa druer, der kan holde en hgj syre selv under meget varme forhold; og vinbgnderne er opmarksomme
pa problemet og forsgger at afhjelpe det ved at plante senere modnende kloner og hgste, inden sukkerindholdet bliver for hgit.

Druesorter: barbera

Kommuner: Agliano Terme,
Belveglio, Bruno, Calamandrana,
Castel Boglione, Castelnuovo
Belbo, Castelnuovo Calcea, Castel
Rocchero, Cortiglione, Incisa
Scapaccino, Moasca, Mombaruzzo,
Mombercelli, Nizza Monferrato,
Rocchetta Palafea, San Marzano
Oliveto, Vaglio Serra og Vinchio

Gode producenter: Avezza, Bersano,

Michele Chiarlo, Coppo, Dacapo,
Erede di Chiappone Armando, Villa
Giada, Cascina Garitina, Cascina
Lana, Marco Pesce, Mauro Sebaste,
Tenuta Olim Bauda



T1 GODE VINE FRA NIZZA

Michele Chiarlo

Le Orme 2017

DISTINTO | 139 KR.

Teet af modne kirsebaer og
kirsebaersten, marcipan, lidt hg
og tobak. Flot fylde og fin leengde.
Alk.: 14%

Coppo Pomorosso 2017

KJZAER SOMMERFELDT | 409 KR.
Liflige, modne marke kirsebeer,
blommer og svesker, krydret blgdt
stof med fin syre— og rank ryg
trods en smule sul pa sidebenene.
Alk.: 16%

Cascina Garitina Gianola
Riserva 2015

BARBERA VINIMPORT

PRIS UKENDT

Frisk og moden frugt, taet

af marke beer, brombaer og
hyldebeer. Ristede graeskarkerner,
kakao, fyldig og rund, ekstraktrig
og lang med en velintegreret
alkohol. Alk.: 15%

Michele Chiarlo

La Court 2010

DISTINTO | 399 KR.

Fra 50 &r gamle stokke og godt
og grundigt modnet, men stadig
seerdeles i live. Sorte kirsebeer,
svesker, dadler, chokolade,
kakao og kaffe, fornem tekstur,
koncentration og dybde.

Alk.: 14%

Dacapo Barbera

Sanbastian 2019

VINSLOTTET | 99 KR.

Fin viol- og kirsebeerduft, modne
jordbeer, hindbeer og kirsebaer i
smagen. Flot fylde, let krydrede

noter og levende syrespil. Alk.: 14,5%

KORT GYR GODT

Tenuta Olim Bauda

La Villa 2017

VIN MED MERE | 109 KR. V/ 6 STK.

En humgrbombe! Stalende syre og
frodig frugt af hindbeer, brombeer,
kirsebaer med strejf af chokolade
og krydderier. Flgjlsblad, med
fornem fylde og imponerende
leengde. Alk. 15,5%

Dacapo

Nizza Vigna da Capo 2017
VINSLOTTET | 199 KR.

Dyb farve og duft og en saftig
mundfuld kirsebaer, modne bl&
blommer og kraege, med noter af
urter, tobak og vanille. Sadmefuld
med frisk syre, mineralsk spil og
fine tanniner. Alk.: 14%

Bersano

Nizza Riserva Generala 2014
VINELLO | 306 KR.

Tusmgrke i duft og smag, skovbeer,
sorte kirsebaer og svesker. Blad
fylde og fine noter af vanille og
sgde krydderier, flot udviklede
undertoner. Alk.: 14%

Villa Giada Dani 2018
FORHANDLER UKENDT

Rar smag med masser af modne
rgde beer, sgde krydderier samt
noget let rgget og kadfuldt

i dybden. Frisk syre, smidige
tanniner og laaaang finish. Alk.:
14%

Marco Pesce Nizza 2017
P.T. INGEN DANSK IMPORT@R
Gammeldags men charmerende
rustik stil, rade og sorte
kirsebaer, blommer, svesker og
kakaokrydring. Flot syre og en
mild bitterhed i en naesten salt
finish. Alk.: 14%

Afgrensningen af omradet Nizza er farst og fremmest foregaet efter historiske og
kvalitative kriterier. Man har fokuseret

seerligt pa ligheder i jordbund, mikroklima og gamle kloner. Nu fokuserer man sa
pa at identificere sdkaldte MGA’er (menzione

geografica aggiuntiva), seerligt afgraensede omrader og enkeltmarker. | februar 2018
kunne kartografen Alessandro Masnaghetti i samarbejde med Associazione
Produttori del Nizza afslgre et nyt og detaljeret kort over omradet. Masnaghetti er
kendt for sine kort over Barolos og Barbarescos crus, og i Nizza hdber man pa en
flig af samme succes, som de har givet: En handsraekning til at identificere hver
eneste mark og deres vines sarlige personlighed. P4 hgije tid her i barberas
historiske hjerteland!



16 SPANDENDE BARBERA FRA
NIZZA

Coppo Nizza Docg

Pomorosso 2018

Importar: Kjeer & Sommerfeldt
Yderst flot og dyb naese, som
fortsaetter i smagen med
masser af mgrke baernoter,
krydderier, lette urter og
vanilje. Kompleks og yderst
flot lang afslutning.

Alk.: 14,5%

93

Azienda Vitivinicola
Michele Chiarlo Nizza £
Docg La Court Riserva |
2018

Importar: Distinto

Yderst flot og velbalanceret
med sorte modne
kirsebaernoter, marke
krydderier, lakrids og vanilje.
Intens og dyb med en lang
afslutning. Alk.: 14%

92

Marco Bonfante Nizza

Docg Riserva Bricco

Bonfante 2016

Importar: Lahvino ltaliensk
Vinimport

Moden og intens naese med
sorte beer. Koncentreret

med en flot struktur. Sorte
kirsebeer, radt kad, sort peber
og vanilje i smagen. En serigs,
flot og dyb riserva. Alk.: 15,5%
92

Beppe Marino Srl

Nizza Docg Riserva
Quattrofilari 2017

Importg@r: Sgger importar
Krydret nsese med masser af
mokkanoter. Flot, fyldig og
speendende vin med masser
af sorte beer, violer og let fad.
Flot syre og fremstar ganske
helstagbt. Alk.: 15%

92

Cascina Garitina

Nizza Docg Riserva

Gioanola 2015

Importar: TWC

Masser af tobak og modne
noter i duft og smag. Paen
koncentration og flot balance
med fine terticere noter; men
stadig en fin, koncentreret og
moden frugt. Alk.: 15%

90




Durio Nizza Docg
Pragerolamo 2018

Importar: Piemonte Vinimport
Sorte blommer i duften.
Masser af intensitet i smagen
med sorte kirsebeer, lakrids,
peber og vanilje. Flot balance,
og den hgje alkohol er
integreret. Lang afslutning.
Alk.: 16%

90

Azienda Agricola

Scagliola Nizza Docg

Forvia 2019

Importar: Amka

Mgrk og koncenteret med
masser af sorte kirsebeer,
tobak, radt ked og krydderier.
Potent vin, velbalanceret med
en fin lang afslutning.

Alk.: 15,5%

89

Mauro Sebaste

Nizza Docg

Costemonghisio 2018
Importar: Winefriends

Mgarke, teette beer i duften.
Meget klassisk udtryk med en
flot syre og masser af sorte
kirsebezernoter. Paen dybde og
sprad afslutning. Alk.: 15,5%
89

Villa Giada Nizza Docg
Riserva Dani 2019

Importar: S@ger importar
Frugtigt udtryk i duft og
smag. Masser af rgde beer,
krydderier og let animalsk
udtryk i smagen. Flot syre
og friskhed. Lang afslutning.
Alk.: 14%

91

Azienda Vitivinicola

Michele Chiarlo Nizza

Docg Cipressi 2019

Importar: Distinto

Masser af rgde beer i naesen.
Saftig og vellavet vin i den
lette stil med masser af rade
kirsebaer og krydrede noter.
Sprad afslutning. Alk.: 14%
91

Azienda Vitivinicola

Bava Nizza Docg

Pianoalto 2017

Importar: Anker Vinimport
Flot og klassisk barbera med
masser af kirsebeerintensitet

i smagen. Krydret med en

flot balance og iseer syre.
Imgdekommende. Alk.: 13,5%
90




Isolabella della Croce

Nizza Docg Augusta

2017

Importgr: Piemonte Paa Flaske,
Vinimportoer Ulrik Laursen
Mgark og krydret naese.
Masser af kirsebsernoter,
kirsebeersten, violer og
krydderier. En spaendende og
vellavet vin med en paen, lang
og saftig afslutning. Alk.: 15%
90

Pico Maccario Nizza

Docg Tre Roveri 2019
Importar: Piemonte Pa Flaske
Flot og intens naese
domineret af kirsebeaer. Saftig
med en fin balance og iseer
syre. Ikke specielt koncenteret
men meget imgdekommende.
Alk.: 14%

89

La Gironda Nizza

Docg Le Nicche 2017
Importar: Gallovini; Celeste
Vin Aps

Mark og koncenteret med
sorte blommer, lakrids, sort
peber og vanilje i smagen.
Moderne stil med en flot
balanceret frugt. Alk.: 15,5%
89

Erede di Chiappone
Armando Nizza

Docg Ru 2014

Importar: Vinimportoer Ulrik
Laursen

Tobak og krydderier i duften.
Moden og syrerig vin med
masser af sorte beer, lakrids,
tobak og vanilje i smagen. Flot
balance og sprgd afslutning.
Alk.: 14%

89

Dacapo - Ca' ed Balos

Nizza Docg Vigna

Dacapo 2017

Importar: Vinslottet A/S
Meget fyldig og koncentreret
vin. Meget solmoden, og den
hgje alkohol fornemmes.
Men ogsa en serigs og kraftig
madvin med masser af
svesker, mgrke krydderier og
vanilje i smagen. Alk.: 15%
89

Avrticolo disponibile sul numero di Aprile 2022 di DinVinGuide
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Weinpremiere fir die Schwelz.
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NIZZA

Schweizer Premiere des NizzaDOCG-Weins mit Degustation und

Masterclass.

Die unverkennbare Expression der einzigen reinsortigen Barbera-Traube erleben. 14 und 16.30 Uhr:
Masterclass mit Chefredaktor Falstaff Italien und Urgestein Europaischer Weinkultur Othmar Kiem.
Datum: Mittwoch, 20. April 14-20 Uhr

Ort: Hotel Baur au Lac Glarnischstrasse 18
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Weinforum in Zurich

Zirich ist am 20. April erstmals Gastgeber flir das Forum Nizza des Verbands der
Nizza-DOCG-Weinproduzenten. Im Hotel Baur au Lac prasentieren 26 Weinguter die
besten Jahrgange aus einer besonderen Produktion im Piemont. Es warten

Rundgange mit Verkostung und eine Masterclass mit Othmar Kiem, Chefredaktor
von Falstaff Italien.
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CH-Premiere Weinforum Nizza DOCG mit
Degustation & Masterclass

Von
Jean-Pierre Reinle

15. April 2022

Zurich wird am Mittwoch, 20. April
2022, erstmals Gastgeber des Forums
Nizza DOCG sein. Organisiert wird
dieses vom Verband der Nizza DOCG
Weinproduzenten (Associazione
Produttor Nizza DOCG). Hierzu
prasentieren 26 Weinguter im Hotel
Baur au Lac Zrichs die besten
Jahrgange aus einer besonderen
Produktion im Piemont: Sommeliers,
Einkaufer, Einzelhandler, Horeca-
Grosshandler, Pressevertreter, Food-
Blogger und selbstredend auch Weinliebhaber erwarten Rundgange mit umfangreicher
Verkostung und eine exklusive Masterclass mit Othmar Kiem, Chefredaktor Falstaff
Italien.

Es dirfte in der Schweiz die erste Gelegenheit sein, eine solche Wein-Vielfalt aus der
einzigartigen Piemonteser Region rund um die Stadt Nizza Monferrato zu verkosten. Das
Mini-Festival findet von 14.00 — 20.00 Uhr im Baur au Lac Zurichs statt und ist 6ffentlich
zugéanglich. Weshalb es den Besuchenden ermdglicht, 26 ausstellende Weingter kennen zu
lernen. Hierbei l&sst es sich mit Représentanten der Associazone Produttori Nizza DOCG

austauschen und gleichzeitig deren aussergewdhnliche Weine testen.

Exklusive Masterclass mit dem Chefredaktor von Falstaff Italien

Als Hohepunkte des Programms darf diese von Othmar Kiem unter dem Titel «Top Weine
aus dem Piemont — Ausdruck eines anerkannten Gebietes» durchgefiihrte Masterclass
bezeichnet werden. Es werden dabei 8 ausgesuchte Weine der Region unter die Lupe

genommen und sie wird je einmal um 14.00 und spéater um 16.30 Uhr stattfinden.


https://www.insidenews.ch/author/jeanpierrereinle/
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Der Sidtiroler O. Kiem gilt als «Urgestein» europaischer Weinkultur, da er Gber 30 Jahre
lang italienische Weine verkostete. Er fungiert seit 1999 als Chefredaktor von Falstaff
Italien und ist Mitglied des Vernatsch-Cup, dem seit 2004 eine Gruppe von Weinliebhabern
und Fachjournalisten aus Italien, Deutschland, der Schweiz und Oesterreich angehdren:

Diese verkosten und bewerten Sudtiroler Vernatsch-Weine des jeweils vergangenen

Jahrgangs.

Chefredaktor von Falstaff Italien & Sudtiroler Othmar Kiem (Bild zVg)
Achtung: Die Masterclass erfordert gesonderte Registrierung, da deren Platze limitiert sind,
und der Link dazu lautet: https://www.eventbrite.it/e/forum-nizza-docg-weinverkostung-

masterclass-tickets-230241457397

Nizza DOCG

Die renommierten Barbera-Produzenten fanden sich erstmals bereits 2002 zur Vereinigung
der Winzer aus der Region zusammen. Deren Ziel besteht darin, Besonderheiten des
Anbaugebietes hervor zu heben und der Oeffentlichkeit Zugang zu verschaffen. Woraus
Nizza DOCG entstand, welches sich heute Uber 18 Gemeinden erstreckt und eine
einzigartige Expression der Barbera-Traube darstellt: Ein Nizza DOCG st ein reinsortiger
Barbera, wéhrend in anderen Barbera-Ursprungsbezeichnungen bis zu 15%
Komplementartrauben enthalten sind. Dessen Rebberge liegen in einer Hohe von bis zu 350
Metern in besonderer Hiigellage, stets in siidlicher Position mit mindestens 4’000 Pflanzen
und einem Ernteertrag von bis zu 7 Tonnen pro Hektar. Seine Produktionsbedingungen

sehen eine Lagerzeit von 18 Monaten, davon sechs in Eichenholz — fur Nizza Riserva und


https://www.eventbrite.it/e/forum-nizza-docg-weinverkostung-masterclass-tickets-230241457397
https://www.eventbrite.it/e/forum-nizza-docg-weinverkostung-masterclass-tickets-230241457397
https://www.insidenews.ch/wp-content/uploads/2022/04/c8117d89-a6b3-1e73-5bad-aef416322f81.jpg

Nizza Vigna Riserva gar eine von 30 Monaten, wovon 12 Monate in Eichenholz vor. Zudem
sind Nizza DOCG von einer besonderen Vielfalt an Mikroklimata bestimmt. Die Bdden
variieren von sandigem Untergrund in Vinchio oder Mombaruzzon bis zu lehmigen Bdden
in Nizza Monferrato oder Calamandrana. Sogar Schieferbdden sind es in San Marzano. Fast
jeder Rebberg besitzt ein eigenes Terroir! Stolz darauf ist man, dass genau auf Grund der
geologischen Gegebenheiten — notabene ohne Beimischung weiterer Rebsorten — kein Nizza
DOCG Wein wie der andere ist. Samtliche Winzer verkosten einmal jahrlich gemeinsam
und blind die Weine des neuen Jahrgangs: Nur wer den Qualitdtsanforderungen entspricht,

darf auch den Namen Nizza DOCG tragen.

Die Hiigellage der Rebberge des reinsortigen Barbera Nizza DOCG (Foto zVVg)

Articolo disponibile al seguente link: https://www.insidenews.ch/ch-premiere-weinforum-nizza-docg-mit-
degustation-masterclass/
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Skriven av Magnus Reuterdahl

PASKALAMM OCH
BARBERA FRAN NIZZA

Paskalamm och barbera fran Nizza. Kénner du
till det italienska vinomradet Nizza? Kanske inte,
men du kanner sakert till regionen Piemonte och

> - druvan barbera. Nizza DOCG ér prlmomradet
for druvan barbera och ligger i Monferrato, Piemonte. | ar har vi pa
DinVinguide.se provat mycket vin fran Nizza och vinerna darifran passar utmarkt
till arets pasklamm.

Paskharen haller sig &nnu i sitt naste och planerar for arets &ggmalningar och var han ska
gomma dem. Sjalv tanker jag mer pa mat och dryck. Traditionsenligt ska det dtas lamm
och massor med agg, men dessa ratter kraver ocksa drycker. Innan jag kommer till
dryckerna behdver jag dock reda ut en fragestallning, heter det paskalamm eller
pasklamm? Det ar kanske mindre viktigt, viktigare ar hur vi tillreder det, nedan hittar du
mitt recept pa ortspackad lammstek.

PASKALAMM ELLER PASKLAMM - DINVINGUIDE.SE UTREDER!

Heter det paskalamm eller pasklamm? Det moderna sattet att ta redan pa det &r att
goggla det, for att se vilket som far flest traffar. Paskalamm far omkring 10000 traffar
och pasklamm 20000. Google lutar med andra ord mot pasklamm, men bagge
varianterna far manga traffar och majoriteten utgors av recept eller artiklar om paskmat
eller tradtioner i bégge fallen.

Jag gér darfor vidare, men far inte heller ndgon narmare hjalp i Jan-Ojvind Swahns eller
Medéns matlexikon. Bagge brukar annars vara bra kéllor. Till sist far jag napp, i SAOB.
Har finns begreppet paskalamm men inte pasklamm angivet i artikeln om ordet lamm.
Paskalamm it is!

VARFOR LAMM TILL PASK?

Varfor vi firar pask har jag skrivit om forr hér i DinVinguide.se, det kan du lasa om haér.
| den artikeln kan du ocksa lasa om alla viktiga dagar som du givetvis har stenkoll pa,
dvs dagarna i den sa kallade Stilla veckan sdsom bla mandag, vite tisdag,
dymmelonsdagen, skartorsdagen och sa vidare.


https://dinvinguide.se/magnus
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Jag har dock inte skrivit om varfor vi ater vi lamm till pask. Lammet kopplas ihop med
pasken genom det judiska paskfirandet dar det tradionsmassigt offrades ett lamm. Detta
offer ar kopplat till Israels uttag ur Egypten. | samband med det instruerade Gud att alla
israeliter i Egypten skulle slakta ett lamm och stryka blodet 6ver husens dorrposter, for
att skona alla hus som hade lammblod 6ver dérrarna. Senare kopplades offerlammet
ocksa till de kristna pasktraditionerna. Dar Jesus dod pa korset kopplas samman med
begreppet Agnus dei, Guds lamm, i betydelsen att Jesus dod pa korset symboliserar
offerlammet och att hans offer skonar oss andra for vara synder.

Att dta paskalamm &r dock en realativt sen tradition pa vara nordliga breddgrader och
kopplas framst till 1900-talet och framat. Detta hanger sannolikt samman med att
lammen annu inte var fardiga for slakt sa tidigt pa aret har uppe hos oss. Sakta men
sakert har lammet funnit sin plats dven i vart sekuléra firande, for att det ar sa gott. Hos
mig var det forst pa 1990-talet som jag borjade ata paskalamm, sedan har jag aldrig
slutat.

Acrticolo disponibile al seguente link: https://dinvinguide.se/magnus/paskalamm-och-barbera-fran-nizza
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Beppe Marino Quattro Nizza Riserva Bricco La Gironda Le Nicchie
filari riserva Nizza 2017 Roche Tenuta il Falchetto Nizza 2017
Flaska - Rott 2016 Flaska - Rott
Flaska - Rott

La Court Nizza Riserva Mauro Sebaste Pomorosso Nizza DOCG
DOCG 2018 Costemonghisio 2018 2018 Coppo
Flaska - Rott Nizza Flaska - Rott

Flaska - Rott
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Cipressi Nizza DOCG 2019 Titon Nizza DOCG Tre Roveri Nizza Pico
Flaska - Rott '’Armangia 2019 Maccario 2019
Flaska - Rott Flaska - Rott

Vigna Da Capo Nizza 2017 Frasca La Guaragna Nizza Marco Pesce Nizza DOCG

Flaska - Rott DOCG 2019 207N
Flaska - Rott Flaska - Rott

Articolo disponibile al seguente link: https://dinvinguide.se/dryckestips



https://dinvinguide.se/dryckestips

"

Testata: DinVinGuide.se
ASSOCIAZIONE

DinVin guide.se Data: 21/04/2022 PRODUTTORI 5

Tipologia: Online N lZZA

Sofia Ander

Vingard i fokus: Michele Chiarlo

VINGARD | FOKUS: MICHELE CHIARLO

Host och vinter ar lika med fylliga rédviner, med
kraft, djup och bra syra. Jag tanker Italien. Gérna
Toscana och Kampanien, fast idag ska vi halla
oss lite mer norrut. | Piemonte saklart. Tryffel,
slow food, ossu buco och smorstinn polenta.
Comfort food och lika omhéndertagande viner.
De senare aren har fler och fler viner fran
Piemonte tagit sig till Systembolagshyllorna och
de svenska hemmen. Michele Chiarlo &r en
producent som funnits med ett tag och som har

| en fin bredd pa sina viner. Allt fran torrt, stramt
| till sott och parlande.

Vinfirmans historia gar tillbaka till 50-talet. Slakten Chiarlo hade forvisso gjort vin i
Piemonte under flera generationer, men nu ville Michele och Guiseppina Chiarlo
starta nagot eget. Forsta argangen kom 1956, da man producerade Barbera och
Moscato. Den forsta Barolon kom tva ar senare. Successivt har man kdpt upp mer
och mer vingardar och idag dger man 7 hektar i Barolo, daribland Cannubi och
Cerequio. Man har dven gardar i Gavi, som ligger pa gréansen till Ligurien. Har gor
man vita viner pa druvan cortese. Firman ager ocksa mycket mark i Nizza, ett omrade
kant for sina toppviner pa barbera.

Michele arbetar an idag, fast far avlastning av sonerna Alberto och Stefano. Behover
Michele vila upp sig, kan han alltid ta in sitt eget hotell; Palas Cerequio, en sparesort
som &gs av familjen, dar man kombinerar det bésta i livet; vin, hélsa, 6vernattning,
konst och god mat saklart. Slow food med mycket tryffel far vi anta.
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Provade viner fran Michele Chiarlo

Gavi 2011, nr 72477. 99 kr. Bestallning. 100 % cortese. Ett runt och frisk vin med
drag av lite menthol, krossade stenar, mandel och graparon. Kan lagras flera ar, enligt
vinmakaren. Gott till antipasti och latta fiskratter.

Barbera d’Asti Superiore Le Orme 2011, nr 2351. 100 % barbera. Firmans
flaggskepp, som utgor den storsta produktionen. Finns i
over 60 lander. Snyggt och saftigt med lite bett, Grter
och balsamicotoner. Bra och fin frukt som blabar,
krakbar och korsbar.

La Vespa 2010, nr 2721. 119 kr. 50 % barbera, 30 %
albarossa, 20 % syrah. Septembernyhet som finns i alla
butiker. Klassiskt, stramt italienskt med typiska dofter
och smaker av korsbar/karnor, hallon, salvia och
rosmarin. Albarossa ar en gammal och lite bortglomt
druva fran Monteferrato i Piemonte. Michele Chiarlo
och nagra andra producenter har aterupptackt den och
anvander den idag i sina viner.

Barbera d’Asti La Court ”Nizza” 2010, nr 92156. 249
kr. Lanseras 2:e december. 100 % barbera. Stram och
ung barbera, som behdéver nagra ar i
kallaren/garderoben. Aterh&llsam med toner av syrliga
korsbér och oOrter.

Barbaresco Reyna 2009, nr 70119. 269 kr.
Bestallning. Har hander det grejer! Och for en bra
peng dessutom. Elegant Barbaresco med hérlig sot
frukt, vildhallon, rosor, sétsura kdrsbér och lite lingon.
Léaskande syra och silkiga tanniner.
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Barolo Cannubi 2009, nr 99554. 490 kr. Tillfalligt
sortiment. Lysande argang, i stil med 2002 som var
magnifik! Ung Barolo med strama syror och
tanniner. Fast gott och inbjudande idag med drag av
- svarta korsbar, nypon, rosor och lagerblad.

Moscato d’Asti NIVOLE 2012, nr 7787. 75 kr for

375 ml. 100 % moscato. Skon, lag alkoholhalt pa 5

\ %. Och massor med harligt naturligt socker; 118

- o/liter. Detta dar med andra ord ett sétt vin och det

bubblar dessutom. Uppfriskande och uppiggande
b med smak av paron, applen, kérsbar och smultron.

Servera till chokladdesserter eller nagot med massor av notter.

Importor ar Philipson & Soderberg

Avrticolo disponibile al seguente link: https://dinvinguide.se/sofiaander/vingard-i-fokus-michele-chiarlo
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BARBERA

\IZZ
ONFERRAT

Piemonte 4r hett | vinvarlden. | regionen gors fantas-
tiska viner. Manga konsumenter har redan funait dru-
van nebblolo och vinerna frdn Barolo, Barbaresco och
Langhe. Men hir finns mer att upptacka. Som den loka-

la trotdnaren barbera. Kanske nasta stora trend.

TEXT MAGNUS REUTERDANL
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NIZZA RESERVA BRICCO ROCHE
TENUTA IL FALCHETTO 2016.
Crdarvara, Altia. Art nr 52676. Pris 399 kr

AL Varfiir dessss romsmenta tangs faskor

b fir tt et & ctt rservavin? Jag tycher att
vi komsumenter bode st sopp fr deaa
At det Gr en risenva vi har § glaset ir uppen.
bart clicrsom varken ket cler chfatslugring
gir ous ofsrmicke firhi Det sr ea kompskt
och krafthll vin T i den svartrid Fingen
mid o g dof av ek ach mogna plommar
nch biirnbar Eherband famisidor whak och
svisknn i dofien. Detta Sringet vin (e den Gir.
sibiign. B extrshersd ik och hig alkobol
bhiiver sin manrict 74 tallrken, Varkie ine
birnstek med svamp? Vinet har et gt och
stort avslut i en traeltionell il 3 la barbera de
la Piemante.
5 Traditionelh vin med mirka kindbis
hifg sy tobak nch en aning kryddighet sam
spiis v en line vandjian frin Elsgringen,
Mskiigt avebut som s typisk for stlen.

LE NICCHIE 2017. LA GIRONDA,
NIZZA
BWE Brand Wines Estats Swedan

AL: Viness fiirg ir mer bldu 3n rit i en it
sruktue Lite instiingd dot initish. Vinet behs.
ver verkligen lulkas e it skippn boss Traditio-
rell sk  hide ok och smak med en hel
del sitakiig alkobolkansla Vinet i inte helt i
harmarsivid provmingstillllct Tydlign chizta-
e s ticker frukeen. Avshuen i ekt
och traditionell. Monkerrato Nie kan bitire
tycker g Vinet ir fortfarande anoeymt dugen
efier Gppran

A% Mer frokt ach Est med smak av kirshis
ch ballon me lite: tom av vandj, Bustiskt vin
et efiersmak med en wuch v sder och
whak.

VIGNA DA CAPO 2017, NIZZA
Jacobson & Ssderstrim

AL Bitovart, mycket it Firg miss vi v igla-
set. Ar det on amgokt bernh miane? Dofien
skvallrar o det med sin alkchalsitma och in
torsiva Etarom. Mycket 531 vanilj dofien frin
fsten med cn bnmpokt fruktig smak. B8 vin

vl

med it i Bistorisk stil med keaft och cxtra-
berad bt Mycket integrerad alkobol i dags.
et Ling: monumentab s med biabis
uch mugna bl plomman. Intressant nog sx

lorkal ch horepebihet. Personlgen Biedm
jug mer Fnlommade, harmoniska viner. Men
smaken sralika

A Kraftfllt vin med merk och syrlig k.
Trons vinens i kropp nch tyelign Enkaral
tar finns hir Sven en dverraskande ithet som
shutari torr krycldighet

QUATTROFILARI NIZZA RISERVA
2017. BEPPE MARINO
Vinonlsta

AL: Gammaldags och oniidigt mang btelj
méler mig nar jag Gppnar vinel, Man undrms
varlir? Intensiv smak och dofi. Hir har vi ant
g med it av den smitionelia ckalan igen
Solmogra bishsr ach bisenbiir med alkahel
sitma. Deva vin ghr inte ohemiirks fGrbi Ex
tuff nch smakrikt vin i den gl siken med
mychet kraf och extrakt, g sakear e av i
reti vinet. Eferemaken har dessvirre lie oné
digt mycke silkbusca.

s ug gllar verkligen dofien o de flesta vi-
nermaunder provningen. Det i vined ir inget
wndantag Hiirigs ki doft meed inelag av v
il Kérshiir,hallon, birnbiir och tohak.

MARCO PESCE NIZZA 2017

Farmwine

AL: Dot av gamls Fat ir et fiextz sam méter
i, Kanshe me tid i butslien bislper vl e B8
harmani i chipaget, vem vet? Traditioncll vin
med mychet puempl i bide dolt och smak, Vi-
net bar en st rusik il ch har ine den
bista harmanin tycker jag, Degamla lite arena
faton shymmer frokicn i avshutet. Vinct i re-
danlite e, kanske i des on i i evideradd
butelj.

AS: Lijusare Firg, Kraliigl vin med stor smak
uch syl fruks med soner av kibr, plom
mon och ekfat Sika i awhutet

NEAMFEN

4z

VINGEAR

TRE ROVERI NIZZA 2019,
PICO MACCARID
Sagarstram Wine

FRASCA LA GUARAGNA NIZZA

2019
Panacha

AL: Miirkbar dofi av ekfat méiter mig dincke
i glset. Nampet, Tre Roveri, anger att det har
anviints tre olika Bttyper antar jag. Tydlig v
niljdaft frn Esten. Mer Batkarakisir sin fruke m,
o vinet dr ungt. Detta vin behaver mer tid i
butedjen innan korken kan dras. Lingt avshut
med tydliga Bttoner. Lite vl rusiik =il B mig.
Aushutet 5 ritt toert dlf eken ticker mycket av
fnskten

As: Mark fndks, hallon och vanilj i dofien.
Aromer [rn micka frukter Sven i smaken. Tra-
itionellt vin,

Det hir ir ett riktigt bra
och spimnande vin diir
tradition och modernitet
gifter sig fint.

FYRA FREMSTA VINERNA

AL: Svartrid Birg som har en vacker lyster
av nubin. Forfamnde shien ung r)nﬁ med
emycket pigg fruke. Efierhand Sppea
Eint med magen ach hehaglig frukt
gen frukt med armmer av bldsvarta plommon
och biimbar dven § smaken. Helt wer smak
utan sitma. Alkohalen kinns hell integrersd i
vinet, Mycket harmoniskt vin som kinns bide
elegant ach madermt. Tiktigt bea vin med syr-
ligt awshat i en bing stil. Inget knfipaket Bra
matvin. Fin av Evoritema i provaingen, bland
de fyra biista. Bra potential i detta vin som har
framtiden Bir sig,

AS: et hiie ir et riktigt bra ach spinnande
win diir tradition ch modermine gifier sig fne
Ungt och vitah vin med kinbir sem bimnde
keatt i den syrliga riskheten sam rundas.av ps
ett xmyggt st med en helsorr fnish. Elegans
o balans i skin frening. Det hir ir en sam-
tida vin med sphiinmende som vet var det
kommer ifrdn och att det kommes an. mogna
med viirdighet. Kanske Sr det i det hir vinet vi
sier Nezza Misnflerratos framtic, diir ritt terrir
skickligt vinmakesi ach lost att utveckls med
sin tid kan ge et prisvant aliernativ till haralo
ph varldsbasis

1 provningen stk iy inee D e mer el vinsems, Ls Gt och Cipres,

utmiickt

:m:m b

d ot hantverk

i Nizza

med sin tid Det irtvd
Vinerna har den kvaliset

i bra vinersorn

marknaden

“Tud viner sam m:h:-ul lite cxira r Tion och Prasca sam har i ke, clegans och balans. Det
St viner med kraf nch witryckufullbot mee e EirstSimd harenari. Dot skljor vinemna frin do

dverdrivet frukt, by alkohalhal

inte ger harbera-

drovan majlighet ait utvecklas till sin fulls poaential Frasca ar nignt av omridets advanigarde,

wilket g den till en 2w presvsi

e st spinmande vines Men alls Insny:kn“bddaml Ia
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LA COURT HIZZA RISERVA 2018
Ordarvara, Ward winas
Art nr 70B43. Pris 379 ke

AL Grerrskands mogen brunriel By pd vi
et trats it et i et ungt vin [en Smgdng 2018
Intersiy faktig caft av solmogen skt Phom-

musn, biirrhie och itk i en iy koo
B harmani bk skapelsen, wan pringande
alkchoistma trots de 14 procent vinct bar. Tst
frshtflld o miter upp 1 gt 4t radonedt
e iyt vt et vin med g vl
g s efiersimak meclfrakt och syrighe men
vines iir helt wrm uten ansdig alkoholeima B
ocliget marvin ] exernpelvis peklammet Kan.
she dagens b vin.

A b refih balienslyf. Tradition sch mo
dornitet | sin firening, Unirycksfull frbrighes
me fint halunserade toner av karshi: bjorn-
biir och plommon. D4 och di ares cit smick-
ort strkk v Esrfues cigneilee Hir finns ocksd en
skt blomenighes, elle dtighet, och e sring.
ors i smakema som baddar for den finstimaa
frubtiga avsbutningen som ger en tore Kinsla i
mutnen pd elf angesiimt it Eit Wppvin som
e b av barberadnvan,

COSTEMONGHISIO 2018, MAURD
SEBASTE
Spring Wina & Spirtts

AL: Traditionell stil avdijos redan i dofien
mued sina tydlign ekfwsammer. Hog grd v
alkshelsitrma i dofien som ticker fukien i v
net initialt. Vimet vl mycket men saknar e
av clegans ach harmons En barber som den
smakade firr i tiden. Mogen urvecklad fruke i
smak och dofi. Bt tra nellt vin som mdr b
av yiterlgare tl i butehen nman korken drs
Mes matvin in bersdvin Mycke torrt avshst pd
granel av den intensiva Bttonen. Inte det mest
Farmaniska wduset ycker fag,
¢ Kraffull och Fillige vin med hig syra
Kérbir hallon ach tabsk med uipsiglad Gtka-
btz

POMOROSSO 2018. COPPO
Fing Brands Swadan

AL: Nar jag liiser pd ctiketicn blir jag lite av-
ind, 16 pracent alkohall Hur sk dewa vin
skt Alkoholsitman Kinns dirckt i dofien.

Tillssmmans med den soia kinslan av solmo-
gen Traka Finres Gven e tydlig dofi av basselod.
tee e knrstig: dA Premonteinte barair kint e
sina viner utan dven for sina pater frin sl
busken. Vinet i lne rustiks och har kanske inw
den bsta hamonin g, Har du en faska i kil
karen, viimta b nman du Epprar den. Lingt fruk:
tign ach lie xée svelut. Mar pd ealliken skapar
sannolikt stiere harmoni tillsammans med vinet
AS: Kraft och elegans i kraftfull forpackning
Hag syra kirshiir, plommon sch fat med rusily

avahal

CIPRESSI NIZZA 2018, MICHELE
CHIARLO
Ward winas

AL: Michede Chisrls har fargyll: deon svenska
marknaden med Grtmstika viner frdn Pie.
munte under mings dr Husels Cipressi ir
inget unclantay, Bt int vinhantvwek med vacker
harmoni dali ceh smak Fat och fnd lrar fint
sillsammane, Trots sin ungdom Srvinet nisan
drick firdig redan s Ft av de biure vinerna i
provningen, tycker jog. Harmori mellon frubt
ach alkohol, Cipress ir cit vin i den siarm: sho-
lan nch perieks till svens ach ialiensk gastrm.
nami emesd sin i avsltande frukisyra

As: Hig syra med fin bt och blommig kén.
hetsominte fetas avee inegrerade Etionerna.
st riktigg ot vim, inte minst till mat.

TITON NIZZA 2018. UARRANGIA
DI IGNAZIO GIOVINE
Moastua Grapa Salsctian

AL Ung chiten daft initiale. Svag amm av
fa bir ach plommon. Ritt it stnskr §
semsken mesd tydlig fruksig syr, Ling: behag
g avcha, Vinen behiiver mer tid i bide faska
ach glas for at utvecklas Mychet bra potential
it vin som ir gott redan i sin ungdom. Det ska
Hi spinnande an Bl dewa vine uvecling,
Vid prowning dagen efter Sppaandet av laskan
visar winet up sig med bide spannands ikt
ach serukaur i ikt bra ach oo vin med fin
stamd harmoni trots sin kraftfullhes
A Regik krafige, syt vin med ekfatekarmktse
ach fin frukt dir kb, bigenbiir och plom.

mon doeninerar Torr, syrig awlut som ger

mersmak.
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MAGASINET OM MAT OCH DRYCK FOR LIVSNIUTARE

VIN SPRIT DRYCKER LIVSSTIL RECEPT = &

BARBERA NIZZA MONFERRATO

Piemonte ar hett i vinvarlden. | regionen gors fantastiska viner. Manga konsumenter
har redan funnit druvan nebbiolo och vinerna fran Barolo, Barbaresco och
Langhe. Men hér finns mer att upptacka. Som den lokala trotjanaren barbera. Kanske
nésta stora trend.

TEXT MAGNUS RETE

L

Nar det galler vin gjort pa barbera finns det tva omraden som ar mer allméant kanda,
Alba och Asti. De skiljer sig en hel del fran varandra. Druvorna fran Alba odlas i
Langhe i konkurrens med nebbiolo. Det paverkar ofta barberavinerna negativt som
inte far inte den stringens och komplexitet de skulle behéva. | Asti i Monferrato odlas
druvan istéllet pa de priméara lagena och det gor att vinerna far mer syra och elegans.
Darfor letar jag hellre barberaviner fran Asti i Monferrato och framforallt fran Nizza.
Barbera &r en gammal druva. Den &r sannolikt fran medeltiden, kanske &ldre, och den
kommer fran Piemonte. | kdllorna finns druvan atminstone omnamnd sedan 1500-
talet och framat. ldag &r den en av Italiens mest odlade bla druvor och den odlas &ven
langt utanfér Piemontes granser. Kvantitet borgar dock inte alltid for hog kvalitet,

dven om det kan ge en potential till det. Att barbera bestatt tidens prévningar, skiften
i smak och klimatférandringar ar ett bevis pa detta. Platsen dar druvan odlas ar dock
avgorande. Barbera kan ge mycket stora skdrdar, men da blir vinerna ofta enklare och
grovre. Om druvorna istallet odlas pa ratt plats och vinmakaren gor ratt val i



"

vingarden och i vineriet kan vinerna bli fantastiska.

DET AR I SIN ursprungliga jord som druvan barbera verkligen skiner, denna
jordman hittar vi i Piemonte. Omradet som jag tycker att du ska ha sarskild koll pa i
din jakt efter guldkornen ar Monferrato, framférallt vinerna som ar klassificerade
med Nizza DOCG och Nizza Riserva DOCG. Dessa viner har lange varit lokala
favoriter som numera tar for sig alltmer i vinvérlden. Jag hade turen att besoka
omradet i vevan nar omradet borjade presentera sina forsta DOCG-viner 2016. Det
blev karlek vid forsta 6gonkastet. Karleken har hallit i sig och forstarkts under de
senaste aren. Vinerna gjorda pa barbera som odlas i de basta ldagena har en hérlig
fraschor, en inbjudande fruktighet, mjuka tanniner och bra langd, allt i utmarkt
balans. De har en djup farg och en alkoholhalt pa 13 till 14 procent. Vinerna ar
frascha och nar kanske inte upp i den komplexitet som en riktigt bra nebbiolo kan ha,
men vinerna ar charmiga och har massor av personlighet. Enklare barberaviner ar ofta
lite kraftfullare och sotfruktiga men de har ocksa fin fraschor och balans. | smaken
finns solmogna sota korsbar, blabar och hallon. De enklare vinerna &r mer rustika och
trevliga mat- och vardagsviner.

BARBERA AR EN vanlig druva i Piemonte, men de bésta vinerna som ar gjorda pa
druvan kommer fran Monferrato, eller Munfra. Personligen tycker jag att det har ar
en av de vackraste delarna av Piemonte. Landskapet i Monferrato ar till stora delar
skogsklatt eller fyllt med vingardar som kléattrar 6ver stora och mindre kullar, vilket
ger kénslan av ett boljande hav. Mellan vinodlingarna ligger pittoreska byar dar det
ofta finns gamla slott. Det &r en av delarna i Italien som &nnu inte blivit turistifierat,
utan omradet har behallit sin genuina charm och utstralar det som vi upplever som
italienskt. De olika kullarna ger skilda mikroklimat och har olika jordmaner. Det ger
vinerna olika intryck. Né&r vi tar oss soderut i Monferrato blir kullarna hégre och
slanterna brantare. Det ger odlingsstéllen for druvan barbera som ger viner med mer
fraschor och elegans. | den sédra delen av Monferrato hittar vi staden Nizza
Monferrato. Kring Nizza ligger vingardarna vanligen 150 till 350 meter éver havet.

I Nizza &r barbera favoriten, men det ar inte den enda druvan som odlas dar. Druvor
som dolcetto, moscato, brachetto, cortese, freisa och grignolino oldas ocksa med goda
resultat. Det ar dock bara viner pa 100 procent barbera som kan bli Nizza DOCGeller
Nizza riserva DOCG-viner. Nizza ligger inom det mer kdnda omradet Asti, vars bésta
viner pa druvan klassificeras som Barbera d’Asti DOCG. Dessa viner gors pa druvor

som odlas en bit norr om Nizza. Har kan du ocksa hitta riktigt bra viner, sarskilt fran
subzonerna Astiano och Tinella. Vinerna fran Nizza klassificerades forr som Barbera
d’Asti. Vinerna fran omradet har ldnge ansetts vara sérskilt bra. Det gjorde att
omradet ar 2000 utndmndes till en subzon inom Barbera d’Asti DOC och 2008
uppgraderades det till en subzon inom Barbera d’Asti DOCG. Malet var att bli en
egen DOCG, vilket forverkligades 2014. De forsta vinerna under namnet Nizza
DOCG borjade séljas tva ar senare. Det tog ytterligare tre ar innan EU var klara med
sitt godkannande for Nizza.
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NIZZA HAR SNABBT etablerat sig som det priméara omradet for barbera och
alltfler vinproducenter ansluter sig till omradets DOCG. Idag finns det omkring 70
vinproducenter inom associationen. De har tillsammans lite drygt 240 hektar
vingardar och under 2020 producerades det drygt 630 000 flaskor vin dar.
Odlingsomradet omfattar arton kommuner. Agliano Terme, Belveglio,
Calamandrana, Castel Boglione, Castelnuovo Belbo, Castelnuovo Calcea, Castel
Rocchero, Cortiglione, Incisa Scapaccino, Mombaruzzo, Mombercelli, Nizza
Monferrato, Vaglio Serra, Vinchio, Bruno, Rocchetta Palafea, Moasca och San
Marzano Oliveto. Tidigare har jag hallit ett extra 6ga pa viner fran Agliano Terme
och San Marzano Oliveto, men idag produceras det riktigt bra viner dver hela
omradet. For att uppna klassificeringen Nizza DOCG maste vinerna ha lagrats minst
18 manader, varav minst 6 manader pa fat. Det gors ocksa Nizza Riserva DOCG.
Dessa ska lagras i minst 30 manader, varav 12 pa fat. Druvorna ska ha plockats for
hand och halla minst 13 procent alkohol.

Efter att omradet fick sin egen DOCG har man arbetat med att specificera omradet
mer noggrant. ldag delas Nizza ibland upp i fyra olika zoner utifran omradets olika
typer av jordman. Dessa &r sandig jord, jord med sand och méagel (kalk), lerjordar
med margel och sandiga jordar med inslag av sandsten. Det ar inte osannolikt att
detta kommer utmynna i nagon form av cru-system med tiden. Idag finns det flera
producenter i omradet som producerar vingardsvin for att skapa mer specifika och
unika uttryck.

Piemonte ar populart, sarskilt viner pa nebbiolo. Barbera &r inte nebbiolo. Nizza ar
inte Barbaresco eller Barolo. De ar dock alla exempel pa vinomraden med
exceptionell potential. Men det fina med Nizza ar att det i regel gar att komma over
riktigt bra viner till ett betydligt lagre pris &n exempelvis barolo. Vinerna fran Nizza
ar ocksa mer tillgangliga som unga och manga av dem har bra lagringspotential. Det
ar nagra av anledningarna till att det &r dags att utforska vinerna gjorda pa barbera
fran Nizza mer ingaende.

VINER GJORDA PA barbera ar ocksa riktigt bra matviner, de passar till manga
olika ratter och matstilar. Prova vinerna med fisk, kott eller vegetariskt, du kommer
inte att bli besviken. Det &r ocksa spannande viner med manga olika uttryck, sérskilt
vinerna fran Monferatto och i synnerhet de fran Nizza. Framforallt ar de riktigt goda
och det finns en stor risk (chans) att du precis som jag kommer att bli en
barberaélskare inom kort. Hing med och njut av en schysst barbera.

Viner gjorda pa barbera ar riktigt bra matviner,
de passar till manga olika ratter och matstilar.



ANDERS OCH ANDERS
VINKAMPEN

I varje nummer av VIN&BAR
Magasinet provar vi vin efter smak och
sasong. Vi har skilda utgangspunkter
och olika lang erfarenhet av
vinprovning. Det gor det till ett
intressant mote med respektive vin i
huvudrollen. Gemensamt for oss ar
karleken till vin och méanniskorna
bakom etiketterna. Den har gangen
provar vi barberaviner fran Nizza
Monferrato,dar varldens béasta viner pa
druvan gors.

TEXT ANDERS STROM OCH ANDERS
LEVANDER

Barbera ar den tredje vanligaste druvan i Italien. Den odlas éver hela landet, men ursprunget ar
Piemonte och de riktigt bra vinerna gjorda pa druvan kommer fran Alba och Asti. Druvan barbera
ger ofta fruktiga viner med hog frisk syra med inslag av moérka korsbar. Barbera har blivit trendig
pa senare ar i takt med att priserna pa barolo har rusat i hdjden pa grund av betydligt stérre
efterfragan fran vinvarldens konnassorer an tillgang. Barbera &r en intressant druva som alltfor ofta
hamnar i skuggan av den dyrkade nebbiolon. Barberavinerna som nar Sverige i allt hégre grad ar
béade enkla och mer kvalificerade. | manga fall ar de riktigt prisvérda.

Vi har bada fran olika hall lagt marke till att barbera trendar. Och vi ar bara i bérjan av den
utvecklingen. Barbera har lange ansetts vara en inhemsk druva som gett goda viner for
lokalbefolkningen i Piemonte, ett folkets vin, som nu gar pa export i sparen av framgangarna av
barolo och barbaresco.

Nasta stora trend anar vi kan vara barberaviner fran det lilla vinomradet Nizza Monferrato i centrala
Piemonte. Har odlas druvan i de nedre sluttningarna, nedanfér nebbiolo. Vi kanske ér lite tidiga i
trenden, &n sa lange ar utbudet inte sa stort i Sverige, men vi hoppas att intresset for kvalitetsvinerna
harifran ska 6ka markant under de kommande aren. Det ar de vérda. Vinerna som vi provar har
samlats ihop av organisationen for Nizza Monferratos vinproduktion och vinerna vi provar finns
alla att fa tag pa via svenska importorer, i flera fall pa restaurang och via privatimport. Det gor det
lite mer omstandligt att hitta fram till vinerna, men vi hoppas att vinkampen ska visa végen till
nagra av de viner och producenter som vi tycker ar sarskilt varda att spana efter. Las garna ocksa
Magnus Reuterdahls introduktion till omrade.



NIZZA RISERVA BRICCO ROCHE TENUTA IL FALCHETTO 2016.

Ordervara, Altia. Art nr 52676. Pris 399 kr

AL: Varfor dessa monumentalt tunga flaskor bara for att det &r ett riservavin? Jag tycker att vi
konsumenter borde sétta stopp for detta. Att det &r en riserva vi har i glaset &r uppenbart eftersom
varken kraft eller ekfatslagring gar oss oférmarkt forbi. Det ar ett kompakt och kraftfullt vin. Tatt i
den svartrdda fargen med en tung doft av ek och mogna plommon och bjérnbar. Efterhand
framtrader tobak och sviskon i doften. Detta &r inget vin for den forsiktiga. Bade extraherad frukt
och hog alkohol behdver sin matratt pa tallriken. Varfor inte bjornstek med svamp? Vinet har ett
langt och stort avslut i en traditionell stil a la barbera de la Piemonte.

AS: Traditionellt vin med mérka korsbér, hég syra, tobak och en aning kryddighet som spés ut av
en latt vaniljton fran fatlagringen. Maktigt avslut som ar typisk for stilen.

LE NICCHIE 2017, LA GIRONDA, NIZZA

BWE Brand Wines Estate Sweden

AL: Vinets farg ar mer blatt an rott i en tat struktur. Lite instangd doft initialt. Viinet behover
verkligen luftas for att slappa loss. Traditionell struktur i bade doft och smak med en hel del
sotaktig alkoholkansla. Vinet ar inte helt i harmoni vid provningstillféallet. Tydliga ekfatstoner
som tacker frukten. Avslutet ar rustikt och traditionellt. Monferrato Nizza kan béttre tycker jag.
Vinet &r fortfarande anonymt dagen efter 6ppnandet.

AS: Mer frukt och fat med smak av korsbar och hallon med lite ton av vanilj. Rustiskt vin med
torr eftersmak med en touch av lader och tobak.

VIGNA DA CAPO 2017, NIZZA

Jacobson & Soderstrom

AL: Blasvart, mycket tat farg mots vi av i glaset. Ar det en kompakt bomb ménne? Doften
skvallrar om det med sin alkoholsdtma och intensiva fatarom. Mycket sét vanilj i doften fran faten
med en kompakt fruktig smak. Ett vin med rotter i historisk stil med kraft och extraherad frukt.
Mycket integrerad alkohol i dagslaget. Langt monumentalt avslut med blabar och mogna bla
plommon. Intressant nog ar inte vinet den fruktbomb som jag var radd for inledningsvis. Det har ar
ett vin for dig som gillar kraft och kompakthet. Personligen foredrar jag mer finlemmade,
harmoniska viner. Men smaken &r olika.

AS: Kraftfullt vin med mork och syrlig frukt. Trots vinets fylliga kropp och tydliga fatkaraktar
finns har &ven en dverraskande latthet som slutar i torr kryddighet.

QUATTROFILARI NIZZA RISERVA 2017, BEPPE MARINO

Vinonista

AL: Gammaldags och onddigt tung butelj méter mig nar jag dppnar vinet. Man undrar varfor?
Intensiv smak och doft. Har har vi att gora med lite av den traditionella skolan igen. Solmogna
blabar och bjornbar med alkoholsétma. Detta vin gar inte obemarkt forbi. Ett tufft och smakrikt
vin i den gamla stilen med mycket kraft och extrakt. Jag saknar lite av finliret i vinet.
Eftersmaken har dessvérre lite onddigt mycket stjalkbeska.

AS: Jag gillar verkligen doften av de flesta vinerna under provningen. Det har vinet &r inget
undantag. Harligt fruktig doft med inslag av vanilj. Korsbar, hallon, bjérnbér och tobak




MARCO PESCE NIZZA 2017

NIZZA

»

Fanwine

AL: Doft av gamla fat &r det forsta som moter mig. Kanske mer tid i buteljen hjalper till att fa
harmoni i ekipaget, vem vet? Traditionellt vin med mycket oumpf i bade doft och smak. Vinet har
en uttalad rustik stil och har inte den bésta harmonin tycker jag. De gamla lite orena faten skymmer
frukten i avslutet. Vinet &r redan lite trott, kanske &r det en i fortid oxiderad butelj.

AS: Ljusare farg. Kraftigt vin med stor smak och syrlig frukt med toner av kérsbar, plommon och
ekfat. Sélta i avslutet.

LA COURT NIZZA RISERVA 2018

Ordervara, Ward wines Art nr 70843. Pris 379 kr

AL: Overraskande mogen brunrod farg pa vi net trots att det ar ett ungt vin fran argang 2018.
Intensiv fruktig doft av solmogen frukt. Plom mon, bjérnbar och blabér i en harlig kompott. Bra
harmoni i hela skapelsen, utan patrangande alkoholsotma trots de 14 procent vinet har. Téat
fruktfylld doft moter upp i glaset. Ett traditionellt men samtidigt ratt modernt vin med fylligt
avslut. Lang stor eftersmak med frukt och syrlighet men vinet &r helt torrt utan ontdig
alkoholsotma. Ett gediget matvin till exempelvis pasklammet. Kanske dagens bésta vin.

AS: Ett rejalt kvalitetslyft. Tradition och modernitet i skon férening. Uttrycksfull fruktighet med
fint balanserade toner av korsbar, bjornbar och plommon. Da och da anas ett smackert strak av
farfars cigariller. Har finns ocksa en utsokt blommighet, eller értighet, och en strlngens i

smakerna som baddar for den finstamda fruktiga avslutningen som ger en torr kansla i munnen pa ett
angenamt satt. Ett toppvin som gor det basta av barberadruvan

COSTEMONGHISIO 2018, MAURO SEBASTE

Spring Wine & Spirits

AL.: Traditionell stil avsl6jas redan i doften med sina tydliga ekfatsaromer. Hg grad av
alkoholstétma i doften som tacker frukten i vinet initialt. Vinet vill mycket men saknar lite av
elegans och harmoni. En barbera som den smakade forr i tiden. Mogen utvecklad frukt i smak och
doft. Ett traditionellt vin som mar bra av ytterligare tid i buteljen innan korken dras. Mer matvin &n
bersavin. Mycket torrt avslut pa grund av den intensiva fattonen. Inte det mest harmoniska avslutet
tycker jag.

AS: Kraftfullt och fylligt vin med hog syra. Korsbar, hallon och tobak med utpraglad fatkaraktar.

POMOROSSO 2018, COPPO

Fine Brands Sweden

AL: Nér jag laser pa etiketten blir jag lite avtand, 16 procent alkohol! Hur ska detta vin smaka?
Alkoholsétman kanns direkt i doften. Tillsammans med den séta kénslan av solmogen frukt finns
aven en tydlig doft av hasselnétter. Inte konstigt da Piemonte inte bara ar ként for sina viner utan
aven for sina nétter fran hassel busken. Vinet ar lite rustikt och har kanske inte den béasta
harmonin idag. Har du en flaska i kéllaren, vanta lite innan du 6ppnar den. Langt fruktigt och lite
sott avslut. Mat pa tallriken skapar sannolikt stérre harmoni tillsammans med vinet.

AS: Kraft och elegans i kraftfull forpackning. HOg syra, korsbér, plommon och fat med rustikt
avslut.



CIPRESSI NI1ZZA 2019, MICHELE CHIARLO

Ward wines

AL: Michele Chiarlo har forgyllt den svenska marknaden med fantastiska viner fran Piemonte
under manga ar. Husets Cipressi ar inget undantag. Ett fint vinhantverk med vacker harmoni i doft
och smak. Fat och frukt lirar fint tillsammans. Trots sin ungdom &r vinet nastan drickfardig redan
nu. Ett av de béttre vinerna i provningen, tycker jag. Harmoni mellan frukt och alkohol. Cipressi
ar ett vin i den storre skolan och perfekt till svensk och italiensk gastronomi med sin fina
avslutande fruktsyra.

AS: Hog syra med fin frukt och blommig skdnhet som inte fortas av de integrerade fattonerna. Ett
riktigt gottvin, inte minst till mat.

TITON NIZZA 2019, L'ARRANGIAMENTO DI IGNAZIO GIOVINE

Moestue Grape Selection
AL: Ung sluten doft initialt. Svag arom av mdrka bar och plommon. Rétt tat struktur i smaken med
tydlig fruktig syra. Langt behagligt avslut. Vinet behéver mer tid i bade flaska och glas for att
utvecklas. Mycket bra potential. Ett vin som &r gott redan i sin ungdom. Det ska bli spdnnande att
folja detta vins utveckling. Vid provning dagen efter 6ppnandet av flaskan visar vinet upp sig med
bade spannande frukt och struktur. Ett riktigt bra och gott vin med finstamd harmoni trots sin
kraftfullhet.

AS: Rejalt kraftigt, syrligt vin med ekfatskaraktér och fin frukt dar kérsbér, bjérnbar och plommon
dominerar. Torrt, syrligt avslut som germersmak.

TRE ROVERI NIZZA 2019, PICO MACCARIO

Segerstrom Wine

AL: Mérkbar doft av ekfat méter mig direkt i glaset. Namnet, Tre Roveri, anger att det har
anvants tre olika fattyper, antar jag. Tydlig vaniljdoft fran faten. Mer fatkaraktar an frukt nu, da
vinet ar ungt. Detta vin behover mer tid i buteljen innan korken kan dras. Langt avslut med
tydliga fattoner. Lite val rustik stil for mig. Avslutet ar ratt torrt da eken tacker mycket av frukten
idag.

AS: Mork frukt, hallon och vanilj i doften. Aromer fran morka frukter dven i smaken.
Traditionellt vin.

FRASCA LA GUARAGNA NIZZA 2019

Panache

AL: Svartrdd farg som har en vacker lyster av rubin. Fortfarande sluten ung doft med mycket
pigg frukt. Efterhand 6ppnar vinet upp fint med mogen och behaglig frukt. Frisk mogen frukt
med aromer av blasvarta plommon och bjérnbar dven i smaken. Helt torr smak utan sotma.
Alkoholen kanns helt integrerad i vinet. Mycket harmoniskt vin som kanns bade elegant och
modernt. Riktigt bra vin med syrligt avslut i en barig stil. Inget kraftpaket. Bra matvin. En av
favoriterna i provningen, bland de fyra bésta. Bra potential i detta vin som har framtiden for sig.

AS: Det hér dr ett riktigt bra och spdnnande vin dér tradition och modernitet gifter sig fint. Ungt
och vitalt vin med korsbar som barande kraft i den syrliga friskheten som rundas av pa ett snyggt
sétt med en heltorr finish. Elegans och balans i skon forening. Det hér &r ett samtida vin med
sjalvfortroende som vet var det kommer ifran och att det kommer att mogna med vardighet. Kanske ar det i
det har vinet vi ser Nizza Monferratos framtid, dar rétt terroir, skickligt vinmakeri och lust att utvecklas med
sin tid kan ge ett prisvart alternativ till barolo pa varldsbasis.




FYRA FRAMSTA VINERNA

I provningen utmérkte sig fyra viner. De lite mer traditionella vinerna, La Court och Cipressi, &r utmérkt
matviner dar historiskt sétt att odla och gdra vin har tagits tillvara med ett hantverk som respekterar rétterna i
Nizza Monferrato samtidigt som det har utvecklats med sin tid. Det &r tva riktigt bra viner som ar
traditionella utan att upplevas som gammaldags. Vinerna har den kvalitet och balans som kravs av ett
kvalitetsvin idag, om det ska kunna na utanfér den lokala marknaden. Tva viner som sticker ut lite extra &r
Titon och Frasca som har fin frukt, elegans och balans. Det ar viner med kraft och uttrycksfullhet men med
finstamd harmoni. Det skiljer vinerna fran de éverdrivet traditionella dar koncentrerad frukt, hog alkoholhalt

och ekfatstoner inte ger barberadruvan méjlighet att utvecklas till sin fulla potential. Frasca ar nagot av
omradets advantgarde, vilket gér den till en av provningens mest spannande viner. Men allra bast tycker vi
bada att La Court gor ifran sig i vinkampen den har gangen. Det ar en vardig vinnare. Har ser vi att
erfarenhet och skickligt vinmakeri med en tydlig stil ger resultat. Det dr ett vin av yppersta kvalitet.

Acrticolo disponibile sul numero 2 di Vin&Bar
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Nizza DOCG

FORUM NIZZA

Masterclass ,,Top Weine aus dem Piemont, Ausdruck eines einzigartigen Gebietes*.

Die Agentur Why Net aus Alba hat am Mittwoch zu einer Weinverkostung und einer Masterclass
ins Hotel Baur au Lac eingeladen. Die Veranstaltung wurde durch den Prasidenten des Vereins
Stefano Chiarlo vorgestellt. Durch die Masterclass flihrte dann der langjahrige Italien Redaktor von
Falstaff, Othmar Kiem. Der Rundgang mit Tastings im Baur au Lac war auch fiir die Offentlichkeit
zuganglich und ermdglichte es den Besucherinnen und Besuchern, die 26 ausstellenden Weinguter
kennenzulernen und so die Produkte einer interessierten Fangemeinde vorzustellen. Das Forum
Nizza DOCG richtete sich deshalb an alle, die Wein zu ihrer Leidenschaft und Berufung zéhlen. In
der Schweiz war es die erste Gelegenheit, eine solche Vielfalt aus der einzigartigen Region rund um
die Stadt Nizza Monferrato kennenzulernen.

EINFUHRUNG:

Mit dem Namen Nizza verbindet man nicht wie vielleicht vermutet die allen bekannte Stadt im
Stidosten Frankreichs. Nein, es handelt sich hier um ein Gebietsprojekt mit der Bezeichnung Nizza
DOCG und einem Verein mit dem Namen ,,Associazione die Produttori del Nizza“.

Das Gebietsprojekt Nizza DOCG wurde offiziell im Jahr 2014 dank der Anerkennung eines
kleinen Gebietes ,,Barbera-Gebiet im Monferrato® aus der Taufe gehoben. Es war schon immer
eines der am besten geeigneten Gebiete fiir die Herstellung von Barbera Weinen. In den 90er Jahren
vereinten sich die Produzenten der Gegend und stellten einen Antrag auf Anerkennung des kleinen



Gebietes und erreichten so die Bezeichnung ,,Nizza DOCG*. Die Verwendung des geogratischen
Namens ,,Nizza“ anstelle der Rebsorte kombiniert Tradition, Kultur und ein einzigartiges
Territorium in einem kurzen Namen. Eingeschrénkt wird das Produktionsgebiet durch sehr strenge
Verpflichtungen auf Anbau- und 6nologischer Ebene. Die Hersteller von «Nizza» haben einen noch
strengeren Selbstregulierungskodex, um sicherzustellen, dass die Weine unter dem Label «Barbera
d’Asti Superiore Nizza» einen noch hoheren Qualitatsstandart aufweisen.

Der Verein ,,Associazione die Produttori del Nizza*“ wurde am 19. November 2002 mit dem Ziel
gegriindet, den ,,Nizza“ zu verbessern und zu férdern. Man stellte in den Jahren 2012/13 den Antrag
auf Anerkennung einer neuen, fiir ,,Nizza* spezifischen Ursprungsbezeichnung und mit der Ernte
2014 erreichte man den Status ,,erstes kleines Gebiet von Barbera d’Asti®. Das Disziplinarrecht
anerkannte auch die Riserva-Version und die Moglichkeit, die Herkunftsweinberge der Trauben
anzugeben. Seit 2018 zeigt eine extra dafir erstellte Karte der Region Nizza die bestehenden
Rebberge des Gebietes. Sie unterteilt Weinberg fir Weinberg und beschreibt die Hauptbereiche der
zugehorigen Crus. Der Verein besteht zurzeit aus etwa 75 Mitgliedern und der Hauptsitz ist die
Regionale Enoteca in Nizza Monferrato.

Nizza DOCG erstreckt sich heute Uiber 18 Gemeinden und stellt eine einzigartige Expression der
Barbera-Traube dar. Das Besondere daran ist, dass ein Nizza ein reinsortiger Barbera ist, wéhrend
in anderen Barbera- Ursprungsbezeichnungen bis zu 15% Komplementértrauben enthalten sind. Die
Rebberge des Nizza liegen in einer Hohe von bis zu 350 Meter in besonderer Hiigellage stets in
sudlicher Position. Dies mit mindestens 4000 Pflanzen pro Hektar und einem Ernteertrag von bis zu
7 Tonnen pro Hektar. Handelt es sich um einen Nizza mit Lagenangabe, so ist der Ertrag auf 6,3
t/ha begrenzt. Die Produktionsbedingungen sehen eine Lagerzeit von 18 Monaten vor, davon sechs
Monate in Holz, fur Nizza Riserva und Nizza Vigna Riserva eine Lagerzeit von 30 Monaten, davon
zwoOIf Monate in Holz. Ausserdem macht Nizza DOCG eine besondere Vielfalt der Mikro Klimata
aus. Die Boden variieren von sandigem Untergrund in Vinchio oder Mombaruzzon bis zu lehmigen
Bdden in Nizza Monferrato oder in Calamandrana. In San Marzano sind es sogar Schieferbdden.
Fast jeder Rebberg besitzt ein eigenes Terroir. Man ist stolz, dass genau wegen der geologischen
Gegebenheiten kein Nizza-DOCG Wein wie der andere ist, ganz ohne Beimischung anderer
Rebsorten. Einmal jahrlich verkosten alle Winzer gemeinsam blind die Weine des neuen Jahrgangs.
Nur wer den Qualitatsanforderungen entspricht, darf auch den Namen Nizza DOCG tragen.

MASTERCLASS

Interessant fur mich war aber vor allem die exklusive, limitierte Masterclass von Othmar Kiem. Der
Suadtiroler gilt als Urgestein Europaischer Weinkultur und ist seit 1999 Chefredaktor von Falstaff
Italien. Dabei wurden acht ausgesuchte Nizza DOCG Weine der Region des Piemonts unter die
Lupe genommen.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Grundsatzlich riecht und schmeckt ein Nizza DOCG einzigartig! Er funkelt als junger Wein
Rubin-Violett im Glas, duftet nach dunklen Kirschen, Zwetschgen und oft auch einem Hauch
dunkler Schokolade. Er ist fullig, aber auch elegant, ist konsequent trocken und

zeigt geschmeidiges Tannin. Charakteristisch ist immer auch eine akzentuierte Saure. Die gibt
dem Wein Frische und Schliff und lasst ihn saftig tiber den Gaumen gleiten. Uberrascht hat
mich der hohe Alkoholgehalt von mindestens 14.5 bis 15%Vol.

Vinchio Vaglio, Laudana 2019 Nizza DOCG

Intensives und kraftvolles Rubinrot mit violetten Nuancen. In der Nase fruchtige Kirschen,
Lakritze, Gewiirznelke, Zimt und Vanille. Am harmonischen Gaumen frisch, mit einer ordentlichen
Séure und splrbaren Tanninen, erdig, Lakritze, mit Schmelz und Rasse im belebenden und filligen
Abgang.



16.75/20
Frasca la Guaragna 2019, Nizza DOCG

Leuchtendes Rubinrot mit violett-schwarzen Nuancen. In der verfuhrerischen Nase Noten von
reifen Pflaumen, Kirschen, Veilchen, dunkle Schokolade und Mandeln. Der Gaumen belegt zuerst
etwas, ist aber kraftig und gut strukturiert, rote Beeren und Bluten, erdig, zeigt geschliffene Tannine
und eine vive S&ure. Finessenreicher, saftiger, ausgewogener und rassiger Abgang.

17/20
Tenuta Garetto, Vava 2018, Nizza DOCG

Leuchtendes Purpurrot mit violetten Nuancen. In der Nase komplexe Aromen von reifen, etwas
kompottigen Kirschen, Waldbeeren, Zwetschgen, Veilchen, etwas Wirze und Unterholz. Am
Gaumen ein zartes Toasting, mit griffigen Tanninen, einer knackigen S&ure, einer leichten
Bitternote und einem finessenreichen, komplexen und doch eleganten Abgang.

17/20
Michele Chiarlo Az. Vitivinicola, La Court 2018, Nizza Riserva DOCG

Leuchtendes Rubinrot. In der Nase eine vielschichtige Aromenstruktur von reifen schwarzen
Kirschen, eingelegten Brombeeren, Pflaumen und Gewirzen. Im kraftigen Gaumen stechen eine
prasente, belebende Séure und gut eingebundene Tannine heraus, welche ein herrliches Mundgefiihl
und eine lebendige Struktur entfalten. Facettenreicher, delikater, vielschichtiger und langer Abgang.

17.25/20
Beppe Marino SRL, Quattrofilari 2017, Nizza Riserva DOCG

Leuchtend dunkles Rubinrot. In der Nase ein zartes Duftspektrum von reifen Kirschen, Cassis,
Holunder, geddrrten Friichten, etwas Mokka und delikaten Holznoten. Herrlich strukturiert und
einnehmend, sehr frisch und seidig. Am prazisen Gaumen breit, ausladend und kraftig, mit weichen
Tanninen und einer frischen, bekémmlichen Sdure. Konzentrierter, druckvoller, tiefgrindiger,
vollmundiger, zartbitterer und gehaltvoller Abgang.

17.25/20
Bersano Vini, Generala 2017, Nizza Riserva DOCG

Leuchtendes Rubinrot. In der Nase reife rote und dunkle Beeren, und dunkle Friichte wie
Zwetschgen, zarte Noten nach Vanille und Sandelholz. Am verfiihrerischen Gaumen dicht und
fullig, geféllt mit seinem Schliff und seiner doch auch kraftvollen Machart mit einem eleganten,
trockenen Geschmacksbild. Eine lineare Textur mit gut eingebundener Saure und saftigen Tanninen
und ein erdiger, wurziger, harmonischer und ausgewogener Abgang.

17.25/20
Tenuta Olim Bauda 2017, Nizza Riserva DOCG

Leuchtendes, dunkles Rubinrot. Komplexe Diifte nach dunklen Waldbeeren, reife Kirschen und
Sauerkirschen, Cassis, Gewirznelken, Zimt, Vanille und Holznoten in der Nase. Der kernige
Gaumen zeigt sich Uberaus dicht, konzentriert, balsamisch, mit hellem Tabak, reifen Tanninen und

die Saure sorgt fur eine noble Eleganz. Kréftige und gleichzeitig samtige Struktur. Aromatischer,
ausgewogener, komplexer, ausbalancierter langer Abgang.



17.5/20
Cascina Garitina, Gianola 2015, Nizza Riserva DOCG

Dunkles Rubinrot. Tiefgrindige, komplexe Nase mit noblen Aromen von dunklen Friichten und
Beeren, Amarenakirschen, Vanille, Tabak, schwarze Schokolade, Zimt, blumigen Noten sowie
einem Hauch Kakao. Am vollmundigen und gut strukturierten Gaumen ein frischer Auftakt,
welcher Volumen und Raffinesse perfekt verbindet. Etwas Lakritze, erdige Nuancen und zarte
balsamische Noten. Gut eingebundene Tannine, unterstltzt von einer schonen Séureschulter.
Langanhaltender, gereifter Abgang.

17.5/20
Andi Spichtig
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